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บทคัดยอ 
การศึกษารูปแบบของโปรตีนจากเปลือกผลลําไยพันธุดอหลังจากการรมดวยโอโซน โดยเปรียบเทียบกับการรม

ดวยซัลเฟอรไดออกไซด และ ชุดควบคุมแลวเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส เปนเวลา 2 สัปดาห โดยการสกัด
โปรตีนดวย สารละลาย Tris-HCl  บัฟเฟอรความเขมขน 0.5 โมลาร ความเปนกรด-ดาง 7.5 ที่มี SDS 1.5  เปอรเซ็นต 
(w/v) ละลายอยู แลวแยกโปรตีนที่สกดัไดโดยวิธี เอสดีเอส-โพลีอะคริลาไมดเจลอิเล็กโตรโฟรีซีสความเขมขน 10 
เปอรเซ็นต และการวเิคราะหน้ําหนกัโมเลกลุของแถบโปรตีนดวยเครื่อง Gel Logic 100 imaging system จากการทดลอง 
พบวา ในวันเริ่มตนของการเก็บรักษามแีถบโปรตีนที่เหน็ไดชัดเจน 11 แถบ ของทุกชุดการทดลองโดยมีน้ําหนักโมเลกุล
ประมาณ 468.5, 382.0, 301.7, 224.7, 129.0, 65.7, 60.3, 49.9, 24.4, 17.2 และ 11.5 กิโลดาลตัน ตามลําดับ  หลังจากเก็บ
รักษาเปนเวลา 2 สัปดาห จํานวนแถบของโปรตีนของชุดการทดลองทีไ่มไดรม (ชุดควบคุม) และ ที่รมดวยกาซซัลเฟอร
ไดออกไซดลดลง โดยจะไมปรากฏแถบโปรตีนที่มีน้ําหนักโมเลกุล 60.3, 49.9, 22.4, 17.2 และ 11.5 กิโลดาลตัน ในขณะ
ที่การรมดวยโอโซน พบวาไมมีการเปลี่ยนแปลงลักษณะและจํานวนแถบโปรตีนมากนักหลังการเกบ็รักษา 
 


