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บทคัดยอ 
ผลการศึกษาลักษณะจุลกายวิภาคของเปลอืกผลลําไยพันธุดอและเบีย้วเขียวดวยกลองจุลทรรศนสเตอริโอ 

(stereo microscopy) กลอง light microscopy (LM) กลองจุลทรรศนอิเล็กตรอนชนิดสองกราด (scanning electron 
microscopy; SEM) และกลองจุลทรรศนอิเล็กตรอนชนดิลําแสงสองผาน (transmission electron microscopy; TEM) 
พบวาผิวเปลือกของผลลําไยมีรูเปดธรรมชาติมีลักษณะเปนรอยแตกทัว่ผิวผล มีคิวตเิคิลบางๆ ปกคลุมอยางไมตอเนื่อง มี
ไตรโคม (trichomes) และสโตมาตา (stomata) กระจายเปนกลุมบนผวิเปลือกผลลําไย เมื่อตัดตามขวางและดูภายใตกลอง 
LM, SEM และ TEM พบวาโครงสรางเปลือกทั้ง 2 พันธุคลายกัน ความหนาของเปลอืกผลลําไยพันธุดอและเบีย้วเขียว อยู
ในชวง 518-644 (เฉลี่ย 575) และ 475-630 (เฉลี่ย 552) ไมโครเมตร ตามลําดับ สามารถแบงชั้นของเปลือกตามรูปรางและ
การจัดเรียงตัวของเซลลไดเปน   3 ช้ัน คือ เปลือกชั้นนอก (exocarp) เปลือกชั้นกลาง (mesocarp) มีความหนาประมาณ 
70% ของความหนาทั้งเปลอืก และเปลอืกชั้นใน (endocarp) ขณะที่ผิวดานในของเปลือกผลลําไยมีลักษณะเปนคลื่น
เล็กนอยเมื่อดภูายใตกลอง SEM ผลลําไยสดพันธุดอ เมื่อเก็บรักษาที่อุณหภูม ิ 5±1 oซ ความชื้นสัมพัทธ 90±2% เปนเวลา 
14 วัน พบวาผลลําไยเริ่มแสดงอาการสะทาน-หนาวซึ่งมีลักษณะเปนจุดสีน้ําตาลฉ่ําน้ําบนเปลือกผลลําไยเมื่อเก็บรักษา
นาน 6 วัน และเกดิอาการสะทานหนาวทั่วทั้งผลเมื่อเก็บรักษานาน 14 วัน เปลือกผลลําไยที่เกิดอาการสะทานหนาวจะพบ
ความเสียหายของชั้นคิวติเคลิที่ผิว  ไตรโคม และผนังเซลลของเนื้อเยื่อพื้นฐาน (parenchyma cell) เมื่อระดับความรุนแรง
ของอาการสะทานหนาวเพิ่มขึ้น กิจกรรมของเอนไซม PPO และการรั่วไหลของสารอีเล็กโตรไลตเพิ่มขึ้นแตปริมาณ
สารประกอบฟนอลและโปรตีนลดลงระหวางเกิดอาการสะทานหนาว ในการจําแนกชนิดของสารประกอบฟนอลใน
เปลือกผลลําไยปกตแิละเปลอืกที่เกิดอาการสะทานหนาว ใชเปลือกผลลําไย freeze-dried และสกัดดวย 80% methanol 
จากนั้นนําสารกัดที่ไดไป hydrolysis ดวยกรด แลววิเคราะหหาสารประกอบฟนอลดวย HPLC-ESI-MS พบวา
สารประกอบฟนอลที่จําแนกได คือ ellagic acid, quercetin และ kaempferol  เมื่อผลลําไยเกิดอาการสะทานหนาว พบวา
ปริมาณของ quercetin และ kaempferol ลดลง 
 
 
 


