
ช่ือเร่ือง  ผลของสารยับยั้งการเกดิสีน้ําตาลตอสีเปลือกและคณุภาพของผลลําไยพันธุดอระหวางการเก็บรักษา 
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บทคัดยอ 
จากการทดลองใชสารยับยั้งการเกิดสีน้ําตาลตอสีเปลือกและคุณภาพของผลลําไยพันธุดอระหวางการเก็บรักษา 

โดยแชผลลําไยในสารละลายโซเดียมเมตาไบซัลไฟต ความเขมขน 7.5%  และสารละลายกรดออกซาลิก  ความเขมขน 
5%  แบบใชเดีย่วและใชรวมกันดังนี้ แชสารละลายโซเดียมเมตาไบซัลไฟตอยางเดยีว แชสารละลายกรดออกซาลิกอยาง
เดียว แชสารละลายโซเดียมเมตาไบซัลไฟตกอนนํามาแชในสารละลายกรดออกซาลิก แชสารละลายกรดออกซาลิก
กอนนํามาแชในสารละลายโซเดียมเมตาไบซัลไฟต และแชในสารละลายผสมระหวางกรดออกซาลิกและโซเดียมเม
ตาไบซัลไฟต ทุกกรรมวิธีจะแชผลนาน 5 นาที ที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส  ผ่ึงผลแลวนํามาเกบ็รักษาไวที่อุณหภูมิ 5 
องศาเซลเซียส  นาน 7 สัปดาห พบวา เปลอืกนอกของลําไยที่แชในสารละลายกรดออกซาลิกกอนนาํมาแชในสารละลาย
โซเดียมเมตาไบซัลไฟต และลําไยทีแ่ชดวยสารละลายผสมระหวางกรดออกซาลิกและโซเดียมเมตาไบซัลไฟต  มีคา L 
และคา b มากที่สุดเปลือกผลมีสีเหลือง และไมพบสีน้ําตาลและรอยดาง  เนื่องจากการแชสารละลายกรดบนเปลือกนอก
และเปลือกในของลําไยเมื่อเทียบกับทุกกรรมวิธีโดยคุณภาพของผลในระหวางการเก็บรักษามีคาไมแตกตางกันกับ
ชุดควบคุม 
 
 


