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บทคัดยอ 
การศึกษาการเปลี่ยนแปลงปริมาณเปอรออกไซดทั้งหมดในเปลือกและเนื้อผลลําไยพนัธุดอ หลังจากรมดวย

โอโซนความเขมขน 200 ppm เปรียบเทยีบกับการรมดวยซัลเฟอรไดออกไซด และชุดควบคุม เมื่อเก็บรักษาเปนเวลา 2 
สัปดาห ที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส โดยใชการวิเคราะหแบบวิธี titanium พบวา ปริมาณเปอรออกไซดทั้งหมดในเปลือก
ผลลําไยมากกวาในเนื้อทุกกรรมวิธีทดลอง โดยปริมาณเปอรออกไซดในเปลือกผลทุกชุดการทดลอง มีปริมาณลดลง
หลังจากวันแรกเมื่อเก็บรักษาที่อุณหภูมิหอง  สวนการเกบ็รักษาที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส ทกุชุดการทดลองมีปริมาณ
เปอรออกไซดเพิ่มขึ้นตลอดอายุการเก็บรักษา แตพบวาการรมดวยซัลเฟอรไดออกไซดปริมาณเปอรออกไซดลดลงใน
สัปดาหที่ 1 และเพิ่มขึ้นในสัปดาหที่ 2 นอกจากนี้ การรมดวยโอโซนจะมีปริมาณเปอรออกไซดสูงที่สุดโดยแตกตางอยาง
มีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับชดุที่รมดวยซัลเฟอรไดออกไซดและชุดควบคุม สวนเนื้อของลําไยมีคาไม
เปลี่ยนแปลงมากนักตลอดอายุการเก็บรักษา ดังนั้น การเพิ่มขึ้นของปริมาณเปอรออกไซดในสวนเปลือกผลลําไย นาจะ
ความสัมพันธกับความเครียด เนื่องจากอณุหภูมิต่ํา มากกวา ปฏิกิริยาออกซิเดชั่นของโอโซน  ซ่ึงขอมูลนี้นาจะเปน
ประโยชนในการศึกษาการรมโอโซนดวยระยะเวลาที่เหมาะสมเพื่อไมใหเกิดการเปลีย่นแปลงปฏิกริิยาออกซิเดชัน่ภายใน
เนื้อผล 
 


