
ช่ือเร่ือง  ผลของสภาพบรรยากาศควบคุมตอการเกดิสีน้ําตาลและคุณภาพการเกบ็รักษาของผลลําไยพันธุดอ 
ผูแตง  สมัคร แกวสุกแสง 
ที่มา  วิทยานิพนธวทิยาศาสตรมหาบัณฑิต สายวชิา เทคโนโลยีหลังการเก็บเกีย่ว คณะทรัพยากรชีวภาพและ 

เทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาธนบุรี  2546. 107 หนา 
คําสําคัญ ลําไย; อาการสีน้ําตาล; สภาพบรรยากาศควบคุม; สภาพบรรยากาศที่มีออกซิเจนความเขมขนสูง;  

โพลีฟนอลออกซิเดส; ฟนิลอะลานีนแอมโมเนียไลเอส 
 

บทคัดยอ 
การเก็บรักษาลําไยพันธุดอในสภาพบรรยากาศควบคุมโดยการใชกาซออกซิเจนความเขมขนรอยละ 2 หรือ 4 

รวมกับกาซคารบอนไดออกไซดความเขมขนรอยละ 5 หรือ 15 ที่อุณหภูม ิ 4 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธรอยละ 95 
พบวา การเกบ็รักษาลําไยในสภาพบรรยากาศควบคุมสามารถลดการเกดิอาการสีน้ําตาล การเปลี่ยนแปลงสีเปลือก การ
สูญเสียน้ําหนกั อัตราการหายใจ อัตราการผลิตเอทิลีน และชะลอการลดลงของปริมาณฟนอลทั้งหมดของเปลือกผล 
กจิกรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดส เอนไซมฟนิลอะลานีนแอมโมเนียไลเอส และมคีะแนนการยอมรับของ
ผูบริโภคดีกวาการเก็บรักษาในสภาพบรรยากาศปกต ิ โดยการเก็บรักษาในสภาพที่มีกาซออกซิเจนความเขมขนรอยละ 2 
รวมกับกาซคารบอนไดออกไซดความเขมขนรอยละ 15 สามารถคงคุณภาพใหเปนทีย่อมรับและมีอายุการเก็บรักษาไดถึง 
25 วัน อยางไรก็ตามลําไยที่เก็บรักษาในสภาพบรรยากาศควบคุมพบวามีการสะสมของปริมาณเอทานอลในเนื้อผล
มากกวาสภาพบรรยากาศปกติ  

การเก็บรักษาลําไยพันธุดอในสภาพบรรยากาศควบคุมทีม่ีกาซออกซิเจนความเขมขนสูงรอยละ 50 60 70 และ 
80 ที่อุณหภูม ิ 4 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธรอยละ 95 พบวาการเก็บรักษาในสภาพบรรยากาศที่มีกาซออกซิเจน
ความเขมขนสงูทุกระดับความเขมขน สามารถลดการเกิดสีน้ําตาลของเปลือก การเปลี่ยนแปลงสีเปลือก การสูญเสีย
น้ําหนกั อัตราการหายใจ อัตราการผลิตเอทิลีน และชะลอการลดลงของปริมาณฟนอลทั้งหมด กจิกรรมของเอนไซมโพ
ลีฟนอลออกซิเดส และเอนไซมฟนิลอะลานีนแอมโมเนยีไลเอสไดดกีวาการเก็บรักษาในสภาพบรรยากาศปกต ิ อยางไรก็
ตามการเกบ็รักษาในสภาพบรรยากาศที่มีออกซิเจนความเขมขนสูง พบวาเนื้อลําไยมีการสะสมปริมาณเอทานอลเพิ่มขึ้น
มากกวาผลลําไยที่เก็บในสภาพบรรยากาศปกต ิ โดยผลลําไยที่การเกบ็รักษาในสภาพที่มีกาซออกซิเจนความเขมขนรอย
ละ 70 มีคุณภาพเปนที่ยอมรบันานที่สุด 20 วัน 
 


