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บทคัดยอ 
 การศึกษาผลของน้ํารอนตอการลดอาการสะทานหนาวของผลลําไยพันธุดอ  โดยนําผลลําไยมาแชในน้ํารอนที่
อุณหภูมิ 40, 45 และ 50 องศาเซลเซียส นาน 5 นาที  แลวเก็บรักษาทีอุ่ณหภูมิ 1 องศาเซลเซียส นาน 5 วัน  ผลการทดลอง
แสดงวาการใชน้ํารอนไมสามารถลดอาการสะทานหนาวของผลลําไยได  และน้ํารอนอุณหภูมิ 50 องศาเซลเซียส ยังมีผลทํา
ใหสีเปลือกดานนอกและดานในมีสีเขม  มีการรั่วไหลของสารอีเล็กโตรไลตของเปลือกและเนื้อผลลําไยเทากับ 17.47 และ 
49.01 % ตามลําดับ  การสูญเสียน้ําหนกัเทากับ 5.14% น้ํารอนไมมีผลตอระดับการเนาเสียการเกดิกลิ่นและรสชาติ 
 เมื่อเปรียบเทียบวิธีการเก็บรักษาผลลําไยทีอุ่ณหภูมิ 1 องศาเซลเซียส นาน 2 วัน แลวยายไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 15 
องศาเซลเซียส นาน 1 วนักบัผลลําไยเก็บรักษาที่อุณหภมูิ 1 องศาเซลเซียสนาน 6 วนั ผลปรากฏวาการใชอุณหภมูิสลับไม
สามารถลดอาการสะทานหนาวของผลลําไยได  โดยคาการรั่วไหลของสารอีเล็กโตรไลตของเปลือกและเนือ้ ปริมาณ
ของแข็งที่ละลายน้ําได  การสูญเสียน้ําหนกั  สีเปลือกดานนอกผล ระดับการเนาเสยี และการยอมรับของผูทดสอบชิมผล
ลําไยที่เก็บรักษาที่อุณหภูมสิลับไมแตกตางกับผลลําไยที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 1 องศาเซลเซียส 
 ผลลําไยที่ลดอุณหภูมิลําดับขัน้จากอณุหภูมหิองลง 5 องศาเซลเซียส ทุก ๆ 2 วนั  จนถึงอุณหภูมิ 1 และ 5 องศา
เซลเซียส  เปรียบเทียบกับผลลําไยที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 1 และ 5 องศาเซลเซียส (ชุดควบคุม) นาน 6 วัน  พบวาผลลําไยที่
อุณหภูมิลําดับขั้นมีแนวโนมในการแสดงอาการสะทานหนาวลดลง  โดยมีคาการรัว่ไหลของสารอีเล็กโตรไลตต่ํากวาชดุ
ควบคุม และการลดอุณหภมูิลําดับขั้นไมมีผลตอการเปลี่ยนแปลงปรมิาณของแข็งที่ละลายน้ําได  ปริมาณวิตามินซี  การ
ยอมรับของผูทดสอบชิม  แตมีผลทําใหเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักและการเนาเสียเพิ่มขึ้น  นอกจากนั้นผลลําไยที่ลด
อุณหภูมิลําดับขั้นจนถึงอุณหภูมิ 1 องศาเซลเซียสมีกล่ินผิดปกติดวย 
 


