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บทคัดยอ 
งานวิจยันี้ศึกษาการตรวจสอบเน้ือแกวในมังคุด ซ่ึงกอนการทดลองไดนํามังคุดไปเกบ็ท่ีหองควบคุม 25 

องศาเซลเซียส เปนระยะเวลา 1 วัน หลังจากนั้นไดทําการวัดคาตางๆ ท่ีเปนคุณสมบัติทางดานคุณภาพของมังคุด 
ไดแก ความถวงจําเพาะ คาความแข็งเปลือก การเปล่ียนแปลงอุณหภมิูภายในเปลือก และเปอรเซ็นตความช้ืน
เปลือก จากการศึกษาพบวา ระยะลึกท่ีเหมาะสมในการแทงอุปกรณใหความรอนและเทอรโมคัปเปลคือระยะ 3 
มิลลิเมตร และชวงเวลาเก็บขอมูลการเปล่ียนแปลงอุณหภมิูภายในเปลือกท่ีเหมาะสมคือ 200 วินาที 

ผลจากการวิจยัพบวา เม่ือทดสอบคาทางสถิติ คาความถวงจําเพาะ, Load at Limit, Maximum Load, 
Work to Maximum Load, พื้นท่ีใตกราฟดานตรงขามเมล็ดใหญท่ีระยะ 3 มิลลิเมตร, คาแฟคเตอร Principal 
Componant (แฟคเตอร PC) ดานเมล็ดใหญท่ีระยะ 3 มิลลิเมตร (PC_3L) และคาแฟคเตอร PC ดานตรงขามเมล็ด
ใหญท่ีระยะ 3 มิลลิเมตร มีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญ (p<0.05) ระหวางมังคุดเนื้อปกติและมังคุดเนื้อแกว เม่ือ
นําไปวิเคราะหการจําแนกกลุมดวยวิธี discriminant analysis โดยใชตัวแปรอิสระ คือ คาท่ีวัดทางดานคุณภาพ
ของมังคุดท้ังหมด แตใชการเปล่ียนแปลงอุณหภูมิภายในเปลือก (พารามิเตอรพื้นท่ีใตกราฟ) ผลความถูกตองใน
การจัดกลุมคิดเปนรอยละ 66.3 สําหรับการวิเคราะหจําแนกกลุมโดยใชตัวแปรอิสระ คาท่ีวัดทางดานคุณภาพ
ของมังคุดท้ังหมดแตใชการเปล่ียนแปลงภายในเปลือก (แฟคเตอร PC) ผลความถูกตองในการจดักลุมคิดเปนรอย
ละ 69.8 และเม่ือใชตัวแปรไมทําลายท้ังหมด ไดแก ความถวงจําเพาะ คาความแข็งเปลือก พารามิเตอรพื้นท่ีใต
กราฟ และแฟคเตอร PC ไดผลความถูกตองในการจดักลุมคิดเปนรอยละ 70.4 และพารามิเตอรท่ีมีความสําคัญใน
การจําแนกกลุมท้ัง 3 กลุมตัวแปรคือ Load at Limit 

 
 


