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บทคัดยอ 
งานวิจยันี้ศึกษาการตรวจสอบเน้ือแกวในมังคุด ซ่ึงกอนการทดลองไดนํามังคุดไปเกบ็ท่ีหองควบคุม 25 

องศาเซลเซียส เปนระยะเวลา 1 วัน หลังจากนั้นไดทําการวัดคาตางๆ ท่ีเปนคุณสมบัติทางดานคุณภาพของมังคุด 
ไดแก ความถวงจําเพาะ คาความแข็งเปลือก การเปล่ียนแปลงอุณหภมิูภายในเปลือก และเปอรเซ็นตความช้ืน
เปลือก จากการศึกษาพบวา ระยะลึกท่ีเหมาะสมในการแทงอุปกรณใหความรอนและเทอรโมคัปเปลคือระยะ 3 
มิลลิเมตร และชวงเวลาเก็บขอมูลการเปล่ียนแปลงอุณหภมิูภายในเปลือกท่ีเหมาะสมคือ 200 วินาที 

ผลจากการวิจยัพบวา เม่ือทดสอบคาทางสถิติ คาความถวงจําเพาะ, Load at Limit, Maximum Load, 
Work to Maximum Load, พื้นท่ีใตกราฟดานตรงขามเมล็ดใหญท่ีระยะ 3 มิลลิเมตร, คาแฟคเตอร Principal 
Componant (แฟคเตอร PC) ดานเมล็ดใหญท่ีระยะ 3 มิลลิเมตร (PC_3L) และคาแฟคเตอร PC ดานตรงขามเมล็ด
ใหญท่ีระยะ 3 มิลลิเมตร มีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญ (p<0.05) ระหวางมังคุดเนื้อปกติและมังคุดเนื้อแกว เม่ือ
นําไปวิเคราะหการจําแนกกลุมดวยวิธี discriminant analysis โดยใชตัวแปรอิสระ คือ คาท่ีวัดทางดานคุณภาพ
ของมังคุดท้ังหมด แตใชการเปล่ียนแปลงอุณหภูมิภายในเปลือก (พารามิเตอรพื้นท่ีใตกราฟ) ผลความถูกตองใน
การจัดกลุมคิดเปนรอยละ 66.3 สําหรับการวิเคราะหจําแนกกลุมโดยใชตัวแปรอิสระ คาท่ีวัดทางดานคุณภาพ
ของมังคุดท้ังหมดแตใชการเปล่ียนแปลงภายในเปลือก (แฟคเตอร PC) ผลความถูกตองในการจดักลุมคิดเปนรอย
ละ 69.8 และเม่ือใชตัวแปรไมทําลายท้ังหมด ไดแก ความถวงจําเพาะ คาความแข็งเปลือก พารามิเตอรพื้นท่ีใต
กราฟ และแฟคเตอร PC ไดผลความถูกตองในการจดักลุมคิดเปนรอยละ 70.4 และพารามิเตอรท่ีมีความสําคัญใน
การจําแนกกลุมท้ัง 3 กลุมตัวแปรคือ Load at Limit 

 
 


