
ชื่อเร่ือง บทบาทของกรดแอบไซซิคและแจสโมเนตในการตอตานสภาพเครียดจากนํ้าในมะมวง 
ผูแตง ดุลชาติ  มานะคงตรีชีพ 
ท่ีมา วิทยาศาสตรมหาบัณฑติ (เทคโนโลยีหลังการเก็บเกีย่ว) คณะทรัพยากรชีวภาพและเทคโนโลยี 

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาธนบุรี.  81 หนา.  2550. 
คําสําคัญ มะมวง; JA 
 

บทคัดยอ 
การศึกษาการตอบสนองของมะมวงตอสภาพขาดน้ําในตนมะมวงพันธุแกว และการเก็บรักษาผลมะมวงพนัธุ

น้ําดอกไมในสภาพท่ีมีความช้ืนสัมพัทธตํ่า (60 %) พบวา สภาพแวดลอมท่ีกอใหเกิดความเครียดสงผลตอการเพ่ิมของ
ปริมาณกรด Abscisic กรด Jasmonic Methyljasmonates และสารประกอบฟนอลทั้งหมดในมะมวง การใช 
Uniconazole ความเขมขน 250 ppm ท้ังในการรดตนและจุมผลมะมวงสงผลใหมะมวงมีปริมาณกรด Abscisic เพิ่มข้ึน 
แตสงผลใหปริมาณ Jasmonates ลดลง การใชกรด 5-aminolaevulinic (ALA) ความเขมขน 250 ppm ฉีดพนใหท่ัวทรง
พุมตนมะมวงมีผลตอการเพ่ิมปริมาณของกรด Abscisic กรด Jasmonic และ Methyljasmonates และเปนท่ีนาสังเกตวา
การใช ALA สงผลตอการเพ่ิมปริมาณกรด Abscisic กรด Jasmonic และ ethyljasmonates ในใบชัดเจนมากกวาใน
สวนอ่ืนๆ ของตน การเพิ่มข้ึนของปริมาณสารประกอบฟนอลทั้งหมดสัมพันธกับการลดลงของปริมาณกรด Abscisic 
ในสวนของใบ ทอลําเลียง และราก สําหรับการทดลองการเก็บรักษาผลมะมวงในชุดการทดลองควบคุมพบวา 
หลังจากทําการเก็บรักษามะมวงเปนเวลา 3 วัน ในเปลือกและเนื้อผลมะมวงมีปริมาณกรด Jasmonic และ 
Methyljasmonates เพิ่มข้ึนอยางรวดเร็วซ่ึงสัมพันธกับการเปล่ียนสีของมะมวง โดยมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีความชื้น
สัมพัทธสูงมีการเปล่ียนแปลงปริมาณกรด Abscisic เพียงเล็กนอย ในขณะท่ีมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีความชื้นสัมพัทธตํ่ามี
ปริมาณกรด Abscisic เพิ่มข้ึนอยางชัดเจน นอกจากนีก้ารใช Uniconazole ลดการสรางสารประกอบฟนอลในเปลือก
อยางชัดเจน แตไมสงผลตอปริมาณสารฟนอลในเนื้อผลมะมวง 

 
 


