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บทคัดยอ 
การศึกษาผลของสารเคลือบผิว sucrose fatty acid ester และ methyl cellulose ท่ีระดับความเขมขนตางๆ 

ตอการเกิดสีน้าํตาลของผลลําไยพันธุดอ เกบ็รักษาท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธรอยละ 90 พบวา
การใชสารเคลือบผิว sucrose fatty acid ester ความเขมขนรอยละ 0.7 และการใชสาร methyl cellulose ความ
เขมขนรอยละ 1.0 สามารถชะลอการเปลี่ยนแปลงสีของเปลือก ลดการสูญเสียน้ําได และชะลอการเกิดสีน้ําตาล
ของเปลือกผลไดดี เนื่องจากการเคลือบผิวสามารถลดการซึมผานของน้ําและอากาศไดดีกวาผลที่ไมไดเคลือบ 
สวนการใชสารเคลือบผิว sucrose fatty acid ester ความเขมขนรอยละ 0.7 รวมกับการบรรจุในถุง polyethylene 
(PE) เจาะรูจํานวน 2  4 และ 6 รู เปรียบเทียบกับการไมบรรจุในถุง PE พบวาการเกบ็รักษาลําไยไวในถุง PE เจาะ
รูจํานวน 2 รูสามารถลดการสูญเสียน้ําหนกัไดด ีชะลอการเปล่ียนแปลงสีของเปลือก อัตราการหายใจ การผลิตเอ
ทิลีน และชะลอการเกิดสีน้ําตาลของเปลือกไดดีอาจเปนเพราะถุงท่ีเจาะรูนอยกวามีการซึมผานของกาซและไอ
น้ํานอยกวา อยางไรก็ตามการใชสารเคลือบผิว sucrose fatty acid ester methyl cellulose และการบรรจุในถุง PE 
เจาะรู ไมมีผลตอการเปล่ียนแปลงความแนนเนื้อ ปริมาณกรดท่ีไตรเตรทได และปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได
การเกิดสีน้ําตาลของเปลือกผลลําไยมีความสัมพันธกับ relative water content มากกวาสารประกอบฟนอลและ
กิจกรรมเอนไซม polyphenol oxidase (PPO) 
 


