
ชื่อเร่ือง ผลของโอโซนตออายุการเก็บรักษาผลลําไยสดพันธุดอ 
ผูแตง มานพ หาญเทว ี
ท่ีมา วิทยาศาสตรมหาบัณฑติ (วทิยาการหลังการเก็บเกีย่ว) สถานวิทยาการหลังการเก็บเกีย่ว 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม.  142  หนา.  2550. 
คําสําคัญ ลําไย; โอโซน 
 

บทคัดยอ 
ศึกษาผลของน้ําโอโซนตออายุการเก็บรักษาของผลลําไยพันธุดอ โดยนําผลลําไยแชในสารละลายโอโซนนาน 0, 

24, 32 และ 36 นาที โดยใชโอโซนท่ีไดจากเคร่ืองกําเนดิโอโซนท่ีมีกําลังผลิตโอโซน 250 มก/ชม จากนั้นนําไปเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 5°ซ พบวา โอโซนสามารถยึดอายุการเก็บรักษาผลลําไยไดนาน 28 วัน ขณะท่ีกรรมวิธีควบคุมท่ีผลลําไยไมไดรับ
โอโซนมีอายุการเก็บรักษาเพยีง 14  วัน การลดคาความเปนกรด-ดาง (pH) ของตัวกลาง (น้ํา) ลดลงเหลือ pH 3 และ
อุณหภูมิของน้าํลงเหลือ 5°ซ ชวยใหโอโซนมีความคงตัวสูงข้ึนในสารละลาย ในการศึกษาข้ันตอไป นาํผลลําไยผาน
กรรมวิธีตางๆ ดังนี้ 1) แชในน้ํา โอโซน นาน 36 นาที 2) แชในน้ําปรับ pH เหลือ 3 รวมกับ โอโซน นาน 36 นาที 3) แชใน
น้ําปรับ pH 3 และอุณหภูมิ 5°ซ รวมกับ โอโซน นาน 36 นาที 4) แชในน้ํา นาน 36 นาที 5) รมดวยโอโซน นาน 36 นาที 
และ รมดวยซัลเฟอรไดออกไซด ตามวิธีมาตรฐานท่ีใชรมลําไย กอนนาํผลไปเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5°ซ พบวาลําไยท่ีผาน
กรรมวิธีแชในสารละลายโอโซนท้ังสามกรรมวิธีมีอายุการเก็บรักษาได 30 วัน ขณะท่ีพวกท่ีรมดวยกาซโอโซน และแชใน
น้ํา มีอายุการเก็บรักษาได 20 และ 15 วัน ตามลําดับ ผลลําไยท่ีผานการรมซัลเฟอรไดออกไซดมีอายุการเก็บรักษาได 30 
วันเชนกัน แต พบวาสีเปลือกของลําไยดีกวาในกรรมวิธีอ่ืนๆ ผลลําไยในกรรมวิธีแชในน้ําปรับ pH 3 และอุณหภูมิ 5°ซ 
รวมกับโอโซนมีรอยละของผลที่เกิดการเนาระหวางการเก็บรักษานอยกวาในกรรมวิธีอ่ืนๆยกเวนการรมซัลเฟอรได
ออกไซดซ่ึงมีผลเนานอยท่ีสุดในทุกกรรมวิธี การเก็บรักษาผลลําไยท่ีผานกรรมวิธีแชในน้ําปรับ pH 3 และอุณหภูมิ 5°ซ 
รวมกับ โอโซน นาน 36 นาที แลวบรรจุในถุงสุญญากาศ และเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 5°ซ พบวา ผลลําไยเกิดกล่ินรสที่
ผิดปกติระหวางการเก็บรักษา 

 
 


