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บทคัดยอ 
งานวิจยันี้เปนการศึกษาเทคนิคการคัดแยกมังคุดเนื้อแกวออกจากมังคุดปกติ โดยวิธีวิเคราะหแบบตัว

แปรพหุคูณ ในการวจิัยใชผลมังคุด จํานวน 217 ผล นําผลมังคุดท้ังหมดวดัคาความถวงจําเพาะ เปอรเซนต
ความช้ืนเปลือก แลววัดสเปกตรัมดวยเคร่ือง FQA-Near Infrared (NIR) GUN ชวงคล่ืน 700-1100 nm แบบ 
Interactance ท่ีจุดกึ่งกลางดานขางของแตละผลบนแนวเสนอีเควเตอร (equatorial line) ในแนวตั้งฉากรอบผล 
จํานวน 4 ดาน โดยไดศึกษาวิธีการปรับแตงสเปกตรัมเพื่อลดการกระเจิงแสง ดวยวธีิ First Derivatve (1D) หรือ 
Second Derivative (2D) หรือ Multiplicative Scatter Correction (MSC) หรือ Standard Normal Variate (SNV) 
เพื่อใหไดโมเดลการทํานายกลุมท่ีเหมาะสมท่ีสุด แลววเิคราะหการจําแนกกลุมดวยวิธี Discriminant Analysis 
(DA)  

จากการศึกษาพบวา การวิเคราะหจําแนกกลุมโดยใชตัวแปรทํานายกลุม คือ ขอมูลสเปกตรัม NIR 
ปรับแตงดวย MSC ท้ังชวงความยาวคล่ืนท่ีดาน 1 3 และ4 ใหผลความถูกตองในการจําแนกดีท่ีสุด 83.9% 
ตอจากนัน้ไดใชเทคนิค Partial Least Square Discriminant Analysis (PLS-DA) วิเคราะหเพือ่เลือกเฉพาะ
สเปกตรัมท่ีความยาวคล่ืนท่ีสอดคลองกับการแยกมังคุดเนือ้ปกติและเนื้อแกวเพื่อลดความซับซอนของโมเดล ซ่ึง
ขอมูลการดูดกลืนของแสงท่ีความยาวคล่ืน 708 และ 880 nm ใหผลความถูกตองในการจําแนกดีท่ีสุด 83.9% ใน
ทุกดาน และสําหรับการจําแนกกลุมโดยใชตัวแปรทํานายกลุม คือ ความยาวคล่ืนท่ีเลือกมาจากเทคนิค PLS-DA 
ซ่ึงโมเดล 2D ของการดูดกลืนของแสงท่ีความยาวคล่ืน 716 752 831 910 953 989 1022 1038 และ 1058 nm 
รวมกับคาความถวงจําเพาะใหผลความถูกตองในการจําแนกทีด่ีท่ีสุด 84.8% จากขอมูลสเปกตรัมท้ัง 4 ดานเฉล่ีย 

 
 


