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บทคัดยอ 
สารปองกันการเกาะติดถือวามีความสําคัญอยางยิ่งในอุตสาหกรรมอาหารท้ังในแงของระบบการบรรจุและ

ยืดอายกุารเก็บรักษา สารปองกันการเกาะติดสวนใหญนําเขาจากตางประเทศ เพื่อเปนการลดมูลคาการนําเขาของสาร
ปองกันการเกาะติดทางการคา และเปนการใชประโยชนจากวัตถุดบิในประเทศ ในการศึกษานี้เปนการพัฒนาสาร
ปองกันการเกาะติดสําหรับผลไมอบแหง โดยใชมะละกออบแหงเปนตัวอยางอางอิง จํานวน 2 สูตร คือ 1. ไขผ้ึงและ
น้ํามันปาลมโอเลอิน และ 2. ไขคารนูบาและนํ้ามันปาลมโอเลอิน จากการสัมภาษณเชิงลึกกับผูประกอบการ 3 แหง 
พบวา ปญหาสวนใหญระหวางการเก็บรักษา คือ การเกาะติดกันของช้ินผลไมและเกดิสีขาวดานท่ีผิว จากน้ัน
ทําการศึกษาอัตราสวนท่ีเหมาะสมของไขจากธรรมชาติ (ไขผ้ึงและไขคารนูบา) ตอน้าํมันปาลมโอเลอินและปริมาณ
การใช โดยวางแผนการทดลองแบบ Central Composite Design (CCD) 2 ปจจัย สําหรับสารปองกันการเกาะติดท้ัง 2 
สูตร พบวา ปริมาณท่ีใชในการเคลือบสงผลตอคาการเกาะติดกัน ความมันวาว และความชอบรวมอยางมีนัยสําคัญ
ทางสถิติ (p<0.05) โดยเม่ือเพิ่มปริมาณการใช พบวา คาความมันวาวเพ่ิมข้ึน ในขณะท่ีคาการเกาะติดกนัและ
ความชอบรวมของผูบริโภคลดลง จากแผนภาพคอนทัวรของคุณลักษณะตางๆ พบวา อัตราสวนท่ีเหมาะสมของไข
ผ้ึงตอน้ํามันปาลมโอเลอิน คือ 3:97 (น้ําหนักตอน้ําหนกั) ในขณะท่ีอัตราสวนท่ีเหมาะสมของไขคารนูบาตอน้ํามัน
ปาลมโอเลอิน คือ 5:95 (น้ําหนักตอน้ําหนกั) และปริมาณท่ีใชในการเคลือบคือ รอยละ 1 ตอน้ําหนักผลไมอบแหง 
(น้ําหนักตอน้ําหนัก) เชนกันท้ัง 2 สูตร จากนั้นทําการศึกษาอายกุารเกบ็รักษาของสารปองกันการเกาะติดท่ีพัฒนาข้ึน
โดยใชสภาวะเรง พบวา สารปองกันการเกาะติดจากไขผ้ึงและน้ํามันปาลมโอเลอิน และจากไขคารนูบาและนํ้ามัน
ปาลมโอเลอิน มีอายุการเก็บรักษา 67 และ 56 วัน ตามลําดับ ท่ีอุณหภมิู 40+5 องศาเซลเซียส และอายุการเก็บรักษา
ของมะละกออบแหงท่ีเคลือบดวยสารปองกันการเกาะติดจากไขผ้ึงและน้ํามันปาลมโอเลอิน และจากไขคารนูบาและ
น้ํามันปาลมโอเลอิน ท้ัง 2 สูตร มีอายุการเก็บรักษา 38 วนั ท่ีอุณหภูมิ 40+5 องศาเซลเซียส 
 


