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บทคัดยอ 
จากการศึกษาผลของการบรรจุถุงพอลิเอไมดและพอลิเอทิลีนท่ีอุณหภมิูตํ่าตอ อายกุารเก็บรักษาของผล

มะมวงพนัธุน้าํดอกไมสีทอง โดยบรรจุผลมะมวงลงในถุงพอลิเอไมด และ พอลิเอทิลีน (ขนาด 15x23 เซนติเมตร 
หนา 0.17 มิลลิเมตร) ท่ีเจาะรูจํานวน 6 รู (เสนผานศูนยกลางของรูเทากับ 0.44 มิลลิเมตร) และไมเจาะรู แลวเก็บ
รักษาท่ีอุณหภมิู 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส พบวา ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงพอลิเอไมดและพอลิเอทิลีนท่ีเจาะรู
และเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เก็บไวไดเพียง 14 วัน หลังจากนั้น ผลเขาสูการสุกเม่ือเก็บรักษานาน 
21 วัน ในขณะท่ีผลท่ีบรรจุในถุงท้ัง 2 ชนิด ท่ีเจาะรูแลว เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส สามารถ
เก็บไวไดนาน 35 และ 28 วนั โดยไมแสดงอาการสะทานหนาวและผลยังไมสุกระหวาง การเก็บรักษา อยางไรก็
ตามผลมะมวงขางตนสามารถสุกไดอยางปกติและมีคุณภาพดีหลังจากนาํผลมาไวท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 
สวนผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท้ัง 2 ชนดิ ท่ีไมเจาะรู แลวเกบ็ไว ท่ีอุณหภมิู 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส สามารถเก็บ
รักษาไดเพียง 7 วัน หลังจากนั้นผลมะมวงมีกล่ินและรสชาติผิดปกติ  

การทดสอบในเชิงพาณิชยไดทําการทดลองขนาดใหญข้ึน โดยนําผลมะมวง 200 ผลตอกรรมวิธี มา
บรรจุลงในถุงพอลิเอทิลีน ท่ีเจาะรูจํานวน 6 รู (เชนเดยีวกับการทดลองท่ีผานมา) และเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 
และ 13 องศาเซลเซียส พบวาผลมะมวงพนัธุน้ําดอกไมสีทองท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส 
สามารถเก็บรักษาไดนานไดนาน 28, 35 และ 14 วนัตามลําดับ โดยผลมะมวงขางตนไมแสดงอาการสะทาน
หนาว ไมเกิดกล่ินและรสชาติท่ีผิดปกติ และไมเกิดการเนาเสียตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา ผลมะมวงสามารถ
สุกและมีคุณภาพอยูในระดับท่ียอมรับไดภายหลังนํามาไวท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส  

 
 


