
ชื่อเร่ือง ผลของโซเดียมเมแทไบซัลไฟตตอคุณภาพหลังการเก็บเกีย่วของผลลําไยเวยีดนามพันธุหลอง 
ผูแตง ลี ฮา ไฮ 
ท่ีมา วิทยาศาสตรมหาบัณฑติ (วทิยาการหลังการเก็บเกีย่ว) สถาบันวิจยัเทคโนโลยีหลังการเก็บเกีย่ว  

มหาวิทยาลัยเชียงใหม.  110 หนา.  2554. 
คําสําคัญ ลําไย; sodium metabisulfite 
 

บทคัดยอ 
การศึกษาผลของโซเดียมเมแทไบซัลไฟตตอคุณภาพหลังการเก็บเกีย่วและอายุการเก็บรักษาของผลลําไย

เวียดนามพนัธุหลองโดยแชผลลําไยผลเดี่ยวและชอผลลงในสารละลายโซเดียมเมแทไบซัลไฟต ท่ีอุณหภูมิหอง 
(25±2 องศาเซลเซียส) เปนเวลา 5 และ 10 นาที ในขณะท่ีชุดควบคุม คือผลที่ไมไดแชสาร หลังจากนั้นนําผล
ลําไยมาผ่ึงลมใหแหงเปนเวลา 10 นาที ท่ีอุณหภูมิหอง แลวนํามาบรรจุในถุงพอลิพอพิลีน (ความหนา 0.035 
มิลลิเมตร) นําไปเก็บรักษาไวในหองเย็นท่ี 5±1 องศาเซลเซียส เปนเวลา 28 วัน สุมตัวอยางออกมาวิเคราะหผล
ทุกๆ 7 วัน ผลการทดลองแสดงใหเห็นวาท้ังการแชผลลําไยผลเดี่ยว และแชท้ังชอผลในสารละลายโซเดียมเมแท
ไบซัลไฟต 7.5 เปอรเซ็นต นาน 10 นาที สามารถรักษาคา L* (ความสวาง) และคา b* (ความเหลือง) ของเปลือก
ผลคงอยูในระดับท่ีสูงท่ีสุด โดยผลไมแสดงอาการรุนแรงของเปลือกผลสีน้ําตาล หรือผลเนา ตลอดอายุการเกบ็
รักษา 28 และ 21 วัน ตามลําดับ นอกจากนีคุ้ณภาพและสีเนื้อของผลยังเปนท่ียอมรับได 

จากการติดตามผลของการจัดการหลังการเก็บเกีย่วของผลลําไยพันธุหลองในเชิงการคาโดยการแชผล
ลําไยท้ังชอผลและผลเด่ียวในสารละลายโซเดียมเมแทไบซัลไฟต 7.5 เปอรเซ็นต  นาน 10 นาที แลวนําไปเกบ็
รักษาไวในหองเย็น 5±1 องศาเซลเซียส เปนเวลา 21 และ 28 วนั ตามลําดับ หลังจากนั้นก็นําผลลําไยมาไวท่ีหอง
ควบคุมอุณหภมิูท่ี 25±2 องศาเซลเซียส และอุณหภูมิหอง (32±5 องศาเซลเซียส) เพื่อติดตามคุณภาพหลังการเก็บ
เกี่ยว และอายกุารวางจําหนายพบวาผลลําไยท่ีเปนชอผลและผลเด่ียวท่ีไดรับโซเดียมเมแทไบซัลไฟตสามารถเก็บ
รักษาไวไดนาน 21 และ 28 วัน โดยยังมีคุณภาพหลังการเก็บเกีย่วท่ีด ีนอกจากนีย้ังไมสามารถตรวจพบการตกค
างของซัลเฟอรไดออกไซดในสวนของเนือ้ผลหลังแชผล ในขณะท่ีพบในสวนของเปลือกผล 176.5 และ 0 พีพี
เอม ในวันท่ี 21 และ 28 ของการเก็บรักษา นอกจากนี้ผลลําไยท่ีไดรับสารยังคงสภาพยอมรับไดท่ี 25 องศา
เซลเซียส เปนเวลา 3 วัน แตผลท่ีไวท่ีอุณหภูมิหอง ตองจําหนายภายใน 1 วัน หลังจากนั้นผลเกิดการเนาเสีย 
 


