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บทคัดยอ 
คุณลักษณะทางประสาทสัมผัส คือ ตัวบงบอกถึงความเปนผลิตภัณฑนั้น ๆ และบางคุณลักษณะสามารถ

ส่ือแทนถึงตัวผลิตภัณฑไดท้ังหมด อีกท้ังยังมีอิทธิพลตอความชอบของผูบริโภค เพราะผูบริโภคมีความชอบ
ผลิตภัณฑแตกตางกันตามคุณลักษณะทางประสาทสัมผัส การศึกษาในคร้ังนี้ มีวัตถุประสงคเพื่อทําความเขาใจ
ถึงคุณลักษณะทางประสาทสัมผัสท่ีสําคัญและมีอิทธิพลตอความชอบ ซ่ึงประกอบไปดวย 4 สวน ไดแก 
การศึกษาสวนท่ี (1) ศึกษาคุณลักษณะทางประสาทสัมผัสของผลไมท่ีมีความสําคัญในการสงออกของไทย ไดแก 
กลวยหอมทอง มะมวงพนัธุน้ําดอกไมและมังคุดโดยใชการประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัสเชิงพรรณนาดวย
ผูประเมินจากหนวย KUSCR ซ่ึงสามารถระบุลักษณะทางประสาทสัมผัสได 30, 29 และ 24 ตามลําดับ โดยในแต
ละลักษณะแบงตามระดับของการรับรู ผลไมท้ัง 3 ชนิดมีคุณลักษณะทางประสาทสัมผัสรวมกัน 16 ลักษณะ เชน 
กล่ินรส รสชาติ และเนื้อสัมผัส เปนตน การศึกษาสวนท่ี (2) นําขอมูลท่ีไดจากการศึกษาในขอแรกเปนฐานใน
การศึกษาและระบุคุณลักษณะทางประสาทสัมผัสของมะมวง 8 พันธุไดแก อกรอง โชคอนันต เขียวเสวย เขียว
ใหญ มหาชนก น้ําดอกไม งามเมืองยา และทองดํา ซ่ึงสามารถระบุลักษณะทางประสาทสัมผัสเพิ่มเติมจาก 29 
เปน 50 ลักษณะ และบางลักษณะไมเคยพบมากอน เชน กลุมเมทัลลิค หรือกลุมฟรุตต้ีเปนตน เม่ือใชการ
วิเคราะหองคประกอบรวมกับการวิเคราะหจัดกลุมสามารถแบงมะมวงท้ัง 8 พันธุออกไดเปน 5 กลุมตามลักษณะ
ทางประสาทสัมผัสเดน เชน กล่ิน กล่ินรสและรสชาติ เปนตน การศกึษาสวนท่ี (3) ศึกษาและเปรียบเทียบการ
สรางแผนภาพความชอบท่ีไดจากเทคนิคการวิเคราะหตาง ๆ โดยใชคาคะแนนความ ชอบท่ีไดการจาํลองเลขสุม
แบบเทียมท่ีจํานวนผูประเมินตางกัน (n=30, 100, 500 และ 1,000ตามลําดับ) ผลจากการสรางแผนภาพความชอบ
ดวยเทคนิคการวิเคราะหความถดถอยแบบท่ี 1 พบวา ท่ีจํานวน n ตางกันใหแผนภาพความชอบเหมือนกนั
เนื่องจากเวคเตอรความชอบเกิดจากการใชคาเฉล่ียของขอมูลมาทําการวิเคราะหในขณะท่ีแผนภาพความชอบที่
ไดจากการสรางดวยเทคนิคการวิเคราะหองคประกอบรวมกับการวิเคราะหจดักลุมตัวแปรใหแผนภาพความชอบ
ท่ีตางกัน การศึกษาสวนสุดทาย เปนการระบุปจจยัท่ีมีอิทธิพลตอความชอบโดยรวมของมะมวงท้ัง 8 พันธุ โดย
ใชขอมูลท่ีไดจากการประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัสในการศึกษาสวนท่ี 2 รวมกับการประเมินความชอบ
ดวยผูทดสอบที่ไมไดรับการฝกฝน(n=100)การประเมินคุณภาพทางกายภาพและคุณภาพทางเคมี แผนภาพ
ความชอบที่สรางไดจากเทคนิคการวิเคราะหความถดถอยแบบท่ี 1 พบวา ปจจัยท่ีมีอิทธิพลตอคาคะแนน
ความชอบโดยรวมมากท่ีสุดในเชิงบวกคือปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดท้ังหมดและในเชิงลบ ไดแก กล่ิน–กล่ิน
รสฟรุตต้ี และความแสบล้ิน (ความรูสึกตกคาง) 


