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บทคัดยอ 
ทําการทดลองเก็บรกัษามังคดุในสภาพบรรยากาศดดัแปลง (MA) โดยใชผลมังคดุความแก 3 

ระดับคือ สายเลือด แดงเรื่อ และน้ําตาลแดง บรรจลุงในภาชนะ 4 แบบ ไดแก 1 ถุง high density 
polyethylene (HDPE) 2 ถุง HDPE พรอมตัวดูดซับเอทลิีน 3 ถุง HDPE เจาะรู และ 4 ถุง HDPE เจาะรู
พรอมตวัดูดซบัเอทิลีน นําถงุที่บรรจุมังคุดเรยีบรอยแลวเขาเก็บรกัษาในหองเย็นที่ 15 °ซ ทุก ๆ 7 วัน ทํา
การสุมตวัอยางมังคุดในแตละกรรมวธิีมาตรวจสอบการเปลี่ยนแปลงดานกายภาพ คุณภาพ การเกดิโรค 
ตลอดจนอายกุารเก็บรกัษาและการวางจําหนาย ซึ่งผลการทดลองปรากฏวา มังคุดทุกวยัที่บรรจถุุง 
HDPE ไมเจาะรู จะมกีารสะสมของกาชเอทิลีนสูงท่ีสุด มีผลทําใหการพัฒนาสผีิวเรว็ แตความสดลดลง 
จึงมีอายุการเกบ็รักษาส้ันกวามังคุดที่บรรจุในถุง HDPE ที่มีตัวดูดซับเอทิลีน และ HDPE ที่เจาะรหูรือมี
ตัวดูดซับเอทลิีนอยูดวย มีกาชเอทิลนีสะสมต่ํากวาจึงมีผลทําใหมังคุดมีความสดและเก็บรกัษาไดนาน
ข้ึน อยางไรกต็ามภาชนะบรรจ ุ 4 แบบนี้ ไมมีผลกระทบตอการเปลีย่นแปลง TSS และกรด แตลกัษณะ
เนื้อ ความชอบโดยรวมลดลง และอายกุารวางจําหนายจะลดลงตามระยะเวลาการเก็บรกัษาในหองเย็นที่
นานขึ้น สําหรบัปญหาเรื่องโรค จะพบเชื้อราที่ข้ัวผลในสัปดาหท่ี 3 ของการเก็บรักษาเปนตนไป แตเชื้อ
ราสวนใหญจะแหงเม่ือนําผลมังคุดจากหองเย็นไปเก็บรักษาตอที่ 25o ซ ในหองที่มีความชื้นต่ํา  
 


