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บทคัดยอ 
ไดทําการศึกษาพัฒนาการและคุณภาพของผลมะละกอ  2 สายพันธุ คือ แขกดําศรีสะเกษและ  แขก

ดําทาพระ     โดยการผูกดอกมะละกอหลังดอกบาน  และวัดคุณภาพทางกายภาพและคุณภาพภายใน คือ คา
ความเปนกรดดาง  (pH) และ ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได (TSS; °Brix)  ทุก  2  สัปดาห  พบวาอายุการ
เก็บเกี่ยวที่เหมาะสมสําหรับสงโรงงานอุตสาหกรรมแปรรูปสําหรับมะละกอแขกดําศรีสะเกษ  คือ  18 - 
20  สัปดาหหลังดอกบาน  ขณะที่มะละกอแขกดําทาพระจะสามารถเก็บเกี่ยวไดอยางเหมาะสมเมื่อ
อายุ  16  สัปดาหหลังดอกบาน  และอายุการเก็บเกี่ยวที่ เหมาะสมสําหรับการรับประทานสดโดยไมตอง
ขนสงระยะทางไกล คือ 20 สัปดาห ขึ้นไป  สําหรับมะละกอแขกดําศรีสะเกษ และอายุ 18 สัปดาหขึ้นไป
สําหรับมะละกอแขกดําทาพระตามลําดับ นอกจากนี้พบวาขนาดผลของมะละกอแขกดําศรีสะเกษ จะมีขนาด
ใหญกวามะละกอแขกดําทาพระ คือ มีขนาดความกวางความยาวและน้ําหนักผล เฉลี่ย 10.14 ซม. , 36.10 
ซม. และ 1,717.23 กรัม  ตามลําดับสําหรับมะละกอแขกดําศรีสะเกษ และ 10.96 ซม., 28.65 ซม. และ 
1,420.46 กรัมตามลําดับสําหรับมะละกอแขกดําทาพระ สวนคุณภาพภายในเชน % เนื้อ  ความหนาเนื้อ, 
pH  และ TSS  (° Brix)  ของมะละกอทั้ง 2 พันธุไมแตกตางกัน  ในการแปรรูปผลิตภัณฑจากมะละกอ
ทั้งหมด 7 ชนิด คือ ทอฟฟมะละกอ (มะละกอกวน) มะละกอแชอ่ิมอบแหง  มะละกอดองสามรส  คุกกี้
มะละกอ แยมมะละกอดิบ แยมมะละกอสุกหาม และวุนจากมะละกอสุก  พบวา ทอฟฟมะละกอไดการ
ยอมรับสูงที่สุดและไดทําการศึกษาอายุการเก็บรักษาโดยเปรียบเทียบระหวางการเก็บในหองเย็นอุณหภูมิ 5–
7°C  และการเก็บรักษาในอุณหภูมิหอง 25-30°C เปนระยะเวลาทั้งสิ้น 38 สัปดาห จากนั้นไดทําการวิเคราะห
จุลินทรียที่มีในทอฟฟมะละกอเมื่ออายุการเก็บรักษา 32 สัปดาหตามวิธีการของมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน
ลูกกวาดและทอฟฟ มผช.265/2547  ไมพบวามีจุลินทรียในตัวอยางทั้งหมด และในสวนการประเมินคุณภาพ
ทางประสาทสัมผัสของผูบริโภคพบวาผูบริโภคมีความ ชอบตั้งแตระดับดีถึงดีมากที่สุด (แบงเปน 5 ระดับ
การใหคะแนน) มีรอยละ 80 ขึ้นไป นอกจากนี้ผลิตภัณฑอ่ืน ๆ ที่ไดรับการยอมรับอยางสูงจากผูบริโภค  ไม
ต่ํากวารอยละ 75 คือ มะละกอแชอ่ิมอบแหง  คุกกี้มะละกอ วุนมะละกอสุก แยมมะละกอหาม มะละกอดอง
สามรส  และแยมมะละกอดิบตามลําดับ 
 


