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บทคัดยอ 

งานวิจัยนี้ไดทําการศึกษา อิทธิผลของอุณหภูมิท่ีมีผลตอการเปล่ียนแปลงสีของลําไยแบบ
ควานเมล็ดออกภาย ใตการอบแหงดวยไอน้ํารอนยวดยิ่งและลมรอน ทําการทดลองโดยใชลําไย
พันธุดอเสนผานศูนยกลาง 25-30 มิลลิเมตร โดยทําการอบแหงลําไยดวยไอน้ํารอนยวดยิ่งท่ีอุณหภูมิ 
120-160 องศาเซลเซียส และลมรอนท่ีอุณหภูมิ 60-80 องศาเซลเซียส  ทําการวัดคาสีของเนื้อลําไย
ในระบบ Hunter Lab และวัดคา water activity จากการทดลองพบวาเม่ือระยะเวลาการอบแหงผาน
ไป คาความสวางจะลดลง คาความเปนสีแดงและคาความเปนสีเหลืองจะเพ่ิมข้ึนแลวลดลง โดยการ
เปล่ียนแปลงจะเร็วข้ึนเม่ืออุณหภูมิอบแหงเพิ่มข้ึนท้ังสองกระบวนการอบแหง ยกเวนการอบแหง
ดวยลมรอนท่ีอุณหภูมิ 60 องศาเซลเซียส คาความสวางจะคอยขางสมํ่าเสมอ การอบแหงดวยไอน้ํา
รอนยวดยิ่งดวยอุณหภูมิสูงมีผลใหระยะเวลาการอบแหงส้ันกวาการอบแหงดวยลมรอนมาก และมี
ผลใหคาความสวาง คาความเปนสีแดง และคาความเปนสีเหลืองมีการเปล่ียนแปลงอยางรวดเร็วและ
มากกวาการอบแหงดวยลมรอน เม่ือทําการทดลองอบแหงลําไยจนมีความช้ืนสุดทายประมาณ 18% 
d.b. พบวาคา water activity ท่ีวัดไดไมเกิน 0.6 ทุกกรณี 

  

 


