
ชื่อเร่ือง  การศึกษาการใชสารซัลเฟอรไดออกไซดรมลําไยสดเพื่อการสงออก 

ผูแตง  บุษรา จันทรแกวมณี  เกรียงไกร สุภโตษะ   รุงทิวา รอดจันทร  และอุมาภรณ  
  สุจริตทวีสุข 

ท่ีมา       วารสารวิทยาศาสตรเกษตร ปท่ี 38 ฉบับท่ี 5 (พิเศษ). 2550.  หนา 383-386. 

คําสําคัญ     Q-mark; โรงรมซัลเฟอรไดออกไซด; ปริมาณสารตกคางในลําไยสด 

  

บทคัดยอ 

การสงออกลําไยสดของประเทศไทย นิยมใชวิธีการรมดวยซัลเฟอรไดออกไซด เพื่อรักษา
คุณภาพและยืดอายุการเก็บรักษา กรมวิชาการเกษตร จึงไดมีการกําหนด หลักเกณฑการปฏิบัติท่ีดี
ของโรงรมซัลเฟอรไดออกไซด และใหการรับรอง (Q-mark) กับโรงรมท่ีสามารถปฏิบัติตาม
หลักเกณฑ ท้ังนี้เพื่อสงเสริมการสงออก ผลการตรวจสอบและใหการรับรองโรงรมต้ังแตป พ.ศ.
2545 จนถึงปจจุบัน พบวา มีจํานวนท้ังหมดประมาณ 80 โรงรม ไดการรับรองจากกรมวิชาการ
เกษตร 54 โรงรม อยูในเขตภาคเหนือ  46 โรงรม ซ่ึงอยูใน จังหวัดเชียงใหม และลําพูน จังหวัดละ 
23 โรงรม สําหรับภาคตะวันออกอยูในจังหวัดจันทบุรีไดการรับรอง 8 โรงรม จากการศึกษาการ
สลายตัวของสารซัลเฟอรไดออกไซดตกคางในลําไยสด โดยใชลําไยพันธุอีดอ บรรจุในตะกรา
พลาสติกท่ีมีขนาด 3 และ 11 กิโลกรัม ลําไยท่ีใช  9,243 กิโลกรัม รมในหองรมขนาด 60 ลูกบาศก
เมตร และใช กํามะถันหนัก 4.2 กิโลกรัม หลังจากการรมแลวเก็บรักษาลําไยในหองควบคุมอุณหภูมิ 
2-5 oC และทําการวิเคราะหผลตกคางทุกวันติดตอกันเปนเวลา 20 วัน ผลการวิเคราะห ปริมาณความ
เขมขนของสารซัลเฟอรไดออกไซดตกคางในเน้ือลําไยตลอด 20 วัน พบวา ไมเกิน 10 มิลลิกรัมตอ
กิโลกรัม สําหรับผลตกคางท่ีเปลือก พบสูงสุด 2,612.29 มิลลิกรัมตอกิโลกรัม และตํ่าสุด 920.92 
มิลลิกรัมตอกิโลกรัม ในวันท่ี 1 และ 19 หลังการรมตามลําดับ 

 


