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บทคัดยอ 

การอบเปลือกและเนื้อมะละกอท่ีอุณหภูมิ 55°C ทําใหน้ําหนักแหง 8.84 และ 8.58% ตามลําดับ ใน

เปลือกและเนื้อมะละกอแหงมีปริมาณคารโบไฮเดรตเทากับ 83.43 และ 84.37% โดยน้ําหนัก ตามลําดับ การ

สกัดเฮมิเซลลูโลสจากเปลือกและเนื้อมะละกอแหงดวย 1 และ 4M KOH ใหผลผลิตทั้งหมดเทากับ 17.27 

และ 16.72% (โดยน้ําหนัก) ตามลําดับ ในขณะที่เปลือกและเนื้อมะละกอแหงที่ผานการสกัดเพกตินออกดวย 

0.05M HCl ใหผลผลิตเฮมิเซลลูโลส เพียง 2.44 และ 2.42% โดยน้ําหนัก ตามลําดับ เฮมิเซลลูโลสจากเปลือก

และเนื้อมะละกอทุกตัวอยางมีความชื้นอยูในชวง 8.5-15% โดยน้ําหนัก การฟอกสีเปลือกมะละกอดวย

โซเดียมคลอไรดชวยเพิ่มความขาวใหเฮมิเซลลูโลส FT-IR สเปกตรัมแสดงใหเห็นวาการสกัดเฮมิเซลลูโลส

จากเปลือกและเนื้อมะละกอแหงดวย 4M KOH ทําใหเกิดการสลายพันธะเอสเทอรในโมเลกุลเฮมิเซลลูโลส 

และการฟอกสีเปลือกมะละกอดวยโซเดียมคลอไรดมีผลทําใหลิกนินถูกกําจัดออกไปดวยเฮมิเซลลูโลสจาก

เปลือกมะละกอประกอบดวย กาแล็กโทส กลูโคส ไซโลส แรมโนส อะราบิโนส และกรดยูโรนิก รอยละ 

25.36, 9.88, 5.34, 0.661, 2.31 และ 7.76 ตามลําดับ ในขณะที่เฮมิเซลลูโลสในเนื้อมะละกอมีสวนประกอบ

ของ กาแล็กโทส กลูโคส ไซโลส อะราบิโนส และกรดยูโรนิก รอยละ 23.84, 22.30, 20.00, 14.22, และ 7.29 

ตามลําดับ การสกัดเพกตินออกจากเปลือกและเนื้อมะละกอกอนการสกัดเฮมิเซลลูโลสทําใหไดเฮมิ

เซลลูโลสที่มีกาแล็กโทสลดลงรอยละ 13.20 และ 16.49 ตามลําดับ ซึ่งลดลงมากกวาสวนประกอบของ

ไซโลสและอาราบิโนส ในทางตรงขามเฮมิเซลลูโลสจากเปลือกและเนื้อที่สกัดเพกตินออกกอนมี

สวนประกอบของกลูโคสเพิ่มขึ้นรอยละ 13.72 และ 2.01 ตามลําดับ 

 


