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บทคัดยอ 

                การศึกษาเบื้องตนของการใชสาร สาร 1-methylcyclopropene (1-MCP)  รวมกับการหอผลตอการ
สุกของผลมังคุดกอนการเก็บเกี่ยว ประกอบดวย 5 วิธีการ คือ วิธีการที่ 1) ชุดควบคุม (ไมหอผลและไมให
สาร 1-MCP) วิธีการที่ 2) หอผลปละใหสาร 1-MCP ความเขมขน 25%  หลังการออกดอก 9 สัปดาห วิธีการ
ที่ 3) หอผลหลักงารออกดอก 9 สัปดาห วิธีการที่ 4) หอผลปละใหสาร 1-MCP ความเขมขน 25% หลังการ
ออกดอก 10 สัปดาห วิธีการที่ 5) หอผลหลังการออกดอก 10 สัปดาห การหอผลและใหสาร 1-MCP ความ
เขมขน 25% หลังการออกดอก 9 สัปดาห สามารถยืดอายุการเก็บเกี่ยวมังคุดระยะสายเลือกได ประมาณ 6 วัน 
เมื่อเปรียบเทียบกับชุดควบคุม เมื่อวิเคราะหคุณภาพของผลมังคุดหลังเก็บเกี่ยว พบวา น้ําหนักผล น้ําหนัก
เหลือก น้ําหนักเนื้อ ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได (total soluble solids: TSS) และอัตราสวนระหวาง
ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดตอปริมาณกรดที่ไทเทรตได (titratable acidity: TA) ไมมีความแตกตางกัน
ทางสถิติ แตมีปริมาณ TA แตกตางกันทางสถิติอยางมีนัยสําคัญ และนอกจากนี้พบวาสาร 1-MCP ทําให
ความแนนเนื้อของเปลือก และเนื้อผลมากกวาผลมังคุดในชุดควบคุม ขณะที่การหอผลเพียงอยางเดียวทํา
ใหผลมังคุดมีปริมาณ TSS ต่ําสุด 

  

 


