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การศึกษานี้ไดนําแสงเนียรอินฟราเรดมาใชวิเคราะหหาปริมาณแคปไซซินในพริก โดยรวบรวมพริก 
17 ชนิด นํามาเตรียมเปนพริกแหงปนกอนนํามาวิเคราะหดวยแสงเนียรอินฟราเรดและไฮเพอรฟอแมนลิควิ
ดโครมาโตกราฟตามลําดับ ตัวอยางพริกแหงปนจะนํามาสแกนดวยแสงเนียรอินฟราเรดในชวงความยาว
คล่ืน 1100-2500 นาโนเมตร นําขอมูลสเปกตราแสงเนียรอินฟราเรด และขอมูลปริมาณแคปไซซินที่
วิเคราะหดวยวิธีไฮเพอรฟอแมนลิควิดโครมาโตกราฟมาคํานวณสรางสมการมาตรฐาน เพื่อใชทํานาย
ปริมาณแคปไซซิน โดยทําการคัดเลือกสมการที่ดีที่สุดจากการเปรียบเทียบสมการมาตรฐานที่ใชวิธีการ
ปรับแตงขอมูลสเปกตรัมแสงเนียรอินฟราเรด และชวงความยาวคลื่นแตกตางกัน ผลสําเร็จของการศึกษานั้น
จะไดสมการมาตรฐานสําหรับทํานายปริมาณแคปไซซินที่มีประสิทธิภาพสูง คาสหสัมพันธเปน 0.9922 มีคา
เบี่ยงเบนเฉลี่ยของความผิดพลาดต่ําเปน 0.0127% สมการที่ไดสรางจากสเปกตราแสงเนียรอินฟราเรดดิบ ใช
ทั้งชวงความยาวคลื่น ดวยแฟกเตอร 10 จากผลสําเร็จของการสรางสมการมาตรฐานของแคปไซซินจึงได
ศึกษาเพิ่มเติมเพื่อสรางสมการมาตรฐานสําหรับทํานายปริมาณนอนไดไฮโดรแคปไซซิน ไดไฮโดรแคปไซ
ซิน แคปไซซินอยดทั้งหมด และคาปริมาณความเผ็ดรอน ซ่ึงสามารถทํานายปริมาณสารทั้งหมดไดในคราว
เดียวกัน และรายงานผลทั้งหมดเอาไว จากผลการศึกษาทั้งหมดพบวา วิธีการใชแสงเนียรอินฟราเรด เพื่อ
วิเคราะหปริมาณแคปไซซินแตละชนิด แคปไซซินอยดทั้งหมด และปริมาณความเผ็ดรอนสามารถพัฒนาได
ประสบผลสําเร็จ และมีแนวโนมที่จะใชทดแทนวิธีวิเคราะหไฮเพอรฟอแมนลิควิดโครมาโตกราฟเดิมที่
ยุงยากอีกดวย 

 


