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บทคัดยอ 

การประเมินประสิทธิภาพของกรดไฮโดรคลอริก (HCl) สําหรับใชทดแทนการรมผลลําไยสดดวย
กาซซัลเฟอรไดออกไซด (SO2) ตออาการสะทานหนาว (chilling injury, CI) ระหวางการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 
3±1°C ความชื้นสัมพัทธ 85% และนํามาวางไวที่อุณหภูมิหองนาน 24 ช่ัวโมง ดวยการจุมผลลําไยในสาร
ฟอกสี HCl ความเขมขน 1.5 N นาน 20 นาที ผ่ึงใหแหงนาน 10 นาที และนําผลไปลางสารออกในน้ําไหล
นาน 10 วินาที เปรียบเทียบกับการไมลางสารออก ใชชุดควบคุมรวม ไดแก การใช SO2 และไมไดจุมสาร 
เมื่อเก็บรักษาในภาชนะที่ไมหุมฟลมพลาสติก พบวาชุดควบคุม (ไมไดจุมสาร) เกิด CI ทั้งผลเร็วที่สุดภายใน 
5-8 วัน การใช HCl สามารถลด CI ไดนานใกลเคียงกับการใช SO2 ประมาณ 60 วัน โดยสรุปแลวการใช HCl 
รวมกับการลางผลมีประสิทธิภาพในการชวยยับยั้ง CI ไดดีที่สุดสําหรับใชทดแทน SO2 และชวยลดการ
เปลี่ยนแปลงดานคุณภาพเนื้อไดดีกวาเมื่อเปรียบเทียบกับการใช HCl ที่ไมลางผล 

 


