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บทคัดยอ 

ผลลําไยพันธุดอที่รมดวยกาซซัลเฟอรไดออกไซดเพื่อการสงออก บรรจุในตะกราพลาสติกแลวเก็บ
รักษาไวที่อุณหภูมิ 5±1 และ 10±1 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 90±3 และ 85±3 เปอรเซ็นต ตามลําดับ 
เปนเวลา 8 สัปดาห สุมตัวอยางออกมาวิเคราะหสมบัติทางกายภาพ และสวนประกอบทางเคมีทุกสัปดาห ผล
การทดลองพบวาผลลําไยที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1 องศาเซลเซียส มีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนัก และ

เปอรเซ็นตการเนาเสียนอยกวาผลลําไยที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ10±1 องศาเซลเซียส คา L∗ ของเปลือกดาน
นอกผลลําไยที่เก็บรักษาไวที่อุณหภูมิทั้งสองไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P=0.05) และอุณหภูมิ
ที่ใชเก็บรักษาไมมีผลตอปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได ปริมาณกรดทั้งหมดที่ไทเทรตไดของเนื้อลําไย คาพี
เอชของเปลือกและเนื้อลําไยปริมาณสารประกอบฟนอลทั้งหมด และกิจกรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิ
เดสของเปลือกลําไย ผลลําไยที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 10±1 องศาเซลเซียส มีปริมาณน้ําตาลทั้งหมดและน้ําตาล
ซูโครสในเนื้อลําไยนอยกวา และมีปริมาณซัลเฟอรไดออกไซดตกคางที่เปลือกผลลําไยลดลงรวดเร็วกวาการ
เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1 องศาเซลเซียส นอกจากนี้ยังพบวาเนื้อลําไยบริเวณใกลขั้วเปลี่ยนเปนสีน้ําตาล
ภายหลังการเก็บรักษาไวนาน 4 สัปดาหที่อุณหภูมิ 10±1 องศาเซลเซียส และเนื้อลําไยเปลี่ยนเปนสีเหลือง
ภายหลังเก็บรักษาไวนาน 7 สัปดาห ที่อุณหภูมิ 5±1 องศาเซลเซียส ดังนั้น ผลลําไยพันธุดอที่รมดวยกาซ
ซัลเฟอรไดออกไซดควรมีอายุการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 10±1 และ 5±1 องศาเซลเซียส ประมาณ 3 และ 6 
สัปดาห ตามลําดับ 

 


