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บทคัดยอ 

วัตถุประสงคของงานวิจัยนี้เปนการศึกษาเปรียบเทียบระยะเวลาการอบแหงของการอบแหงลําไยทั้ง
ลูกแบบตอเนื่อง และการอบแหงลําไยทั้งลูกแบบไมตอเนื่อง หลังจากนั้นนําผลของการทดลองมา
เปรียบเทียบกับแบบจําลองทางคณิตศาสตรของการอบแหงลําไยดวยลมรอนโดยใชแบบจําลองการอบแหง
แบบไมสมดุล และแบบจําลองการอบแหงแบบใกลสมดุล  

การทดลองการเปรียบเทียบระยะเวลาการอบแหงของการอบแหงลําไยแบบตอเนื่องและการอบแหง
ลําไยแบบไมตอเนื่องโดยใชลําไยเกรด AA มีความเร็วลมรอนหนาหองอบแหงประมาณ 0.7 เมตรตอวินาที 
อุณหภูมิลมรอนประมาณ 75 องศาเซลเซียส มีความชื้นเริ่มตนของลําไย 268-276% มาตรฐานแหง อบจน
ความชื้นของลําไยสุดทายที่ 20-25% มาตรฐานแหง พบวาใชระยะเวลาในการอบแหงเทากันคือ 36 ช่ัวโมง 
ความชื้นสุดทายของลําไยแหงมีคาความแตกตางกันไมเกิน 5% แสดงวาความแตกตางระหวางอุณหภูมิของ
ลําไยกับอุณหภูมิอบแหงไมมีผลตอการลดลงของความชื้นระหวางการอบแหง ในสวนของการเปรียบเทียบ
คาความสิ้นเปลืองพลังงานจําเพาะ พบวาทุกการทดลองมีคาความสิ้นเปลืองพลังงานจําเพาะอยูในชวง 21.5-
22.5 MJ/kg-water และคุณภาพของลําไยแหง เปอรเซ็นตการบุบแตก และคุณภาพสีไมแตกตางกัน 

ผลจากการทดลองเมื่อเขียนในรูปของสมการอบแหง MR = ae-bt โดยคา a และ b เปน 1.0498 + 
0.0613 และ 0.073 + 0.001 ตามลําดับ 

การนําแบบจําลองทางคณิตศาสตรของการอบ แหงลําไยมาเปรียบเทียบกับผลการทดลองการ
อบแหงลําไยแบบตอเนื่อง และการอบแหงลําไยแบบไมตอเนื่องพบวาแบบจําลองการอบแหงแบบใกล
สมดุลสามารถ ทํานายผลการลดลงของความชื้นของลําไยระหวางการอบแหงไดใกลเคียงกวาแบบจําลอง 
การอบแหงแบบไมสมดุล แตแบบจําลองการอบแหงแบบไมสมดุลสามารถทํานายคาความสิ้นเปลือง
พลังงานจําเพาะ ไดดีกวา 


