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บทคัดยอ 

การศึกษาผลของโอโซนและกรดซิตริกตออายุการเก็บรักษาผลลําไยพันธุดอ ดําเนินการโดยนําผล
ลําไยไปแชในสารละลายซึ่งปรับคาความเปนกรดเปนดาง (pH) เทากับ 2.0 - 3.0 3.1 - 4.0 และ 4.1 - 5.0 ดวย
กรดซิตริก เปนเวลานาน 60, 90 และ 120 นาที เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส เปรียบเทียบกับชุด
ควบคุม (ไมแชสารละลายกรดซิตริก) พบวาผลลําไยที่แชในสารละลายกรดซิตริกมีอายุการเก็บรักษาเฉลี่ย 
12.00 - 13.00 วันโดยคาความเปนกรดเปนดางในชวง 3.1 - 4.0 สามารถยืดอายุการเก็บรักษาไดดีเทียบเทากับ
ชุดควบคุม นําคาความเปนกรดเปนดางเทากับ 3.1 - 4.0 มาทําการทดลอง โดยแชผลลําไย เปนเวลานาน 10, 
15 และ 30 นาที เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส เปรียบเทียบกับชุดควบคุม (ไมแชสารละลายกรดซิ
ตริก) พบวาการแชผลลําไย เปนเวลานาน 10 และ 15 นาที สามารถยืดอายุการเก็บรักษาไดนาน 16.33 และ 
16.67 วัน ตามลําดับ โดยการแชผลลําไยนาน 15 นาที มีสีผิวเปลือกคล้ําลงนอยกวากรรมวิธีอ่ืนๆ นําคาความ
เปนกรดเปนดาง 3.1 - 4.0 นาน 15 นาที มาทําการทดลอง โดยแชผลลําไยรวมกับกาซโอโซน ความเขมขน 
40, 70 และ 100 มก./ชม. เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส เปรียบเทียบกับ ชุดควบคุม (แชสารละลาย
กรดซิตริกโดยไมรวมกับการรมกาซโอโซน) พบวาการแชผลลําไยรวมกับกาซโอโซน สามารถยืดอายุการ
เก็บรักษาไดนานเฉลี่ย 15.33 - 17.00 วัน 

  

 


