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บทคัดยอ 

                เมื่อนํามะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองไปจุมในน้ํารอนและน้ําเย็นที่อุณหภูมิตางๆ คือ จุมน้ํารอนที่
อุณหภูมิ 55°C เปนเวลา 5 นาที แลวนําไปจุมน้ําเย็นที่ 5 หรือ 13°C เปนเวลา 30 วินาที จุมน้ํารอนที่ 60, 65 
และ 70°C เปนเวลา 15, 20, 25, 30 และ 35 วินาที แลวนําไปจุมน้ําเย็นที่ 5 หรือ 13°C เปนเวลา 30 วินาที 
พบวาผลมะมวงไมปรากฏลักษณะเสนสีน้ําตาลที่ผิว ยกเวนผลที่จุมน้ํารอนที่ 65°C เปนเวลา 35 วินาที แลว
จุมน้ําเย็นที่ 5°C เปนเวลา 30 วินาที สวนการจุมที่อุณหภูมิ 70°C เปนเวลา 20-35 วินาที แลวนําไปจุมน้ําเย็นที่ 
5 หรือ13°C เปนเวลา 30 วินาที จะปรากฏลักษณะเสนสีน้ําตาล 8.33-100% ของพื้นที่ผิวของผล และผล
มะมวงที่จุมน้ํารอนที่ทุกกรรมวิธีจะบมสุกในวันที่ 5 เมื่อเก็บไวที่อุณหภูมิหอง เมื่อสังเกตลักษณะเนื้อของผล
หลังจากสุกพบวามะมวงที่จุมน้ํารอน 65 และ 70°C ทุกกรรมวิธีเนื้อของมะมวงมีอาการฉ่ําน้ําและเสน Vein 
ของเมล็ดมีสีน้ําตาล สวนการจุมที่อุณหภูมิ 55°C เปนเวลา 5 นาที และที่อุณหภูมิ 60°C ทุกการทดลองไม
ปรากฏอาการดังกลาว 

  

 


