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บทคัดยอ 
การประเมินคณุภาพหลังเกบ็เกี่ยวของมะละกอที่ปลกูในพ้ืนที่จังหวดัสระแกว โดยแบง

ออกเปนคุณภาพมะละกอที่ขายในรูปผลดบิและคุณภาพมะละกอที่ขายในรูปผลสุกรบัประทานสด 
พบวา มะละกอพันธุแขกดาํและพันธุแขกนวลที่ขายในรูปผลดิบมีน้าํหนักผลเฉลีย่เทากับ 1,200 กรัม 
ทรงผลเรยีวยาว สีผิวเปนสีเขยีวเขม สีเนื้อขาวขุน และมีความกรอบปานกลาง ความหนาเนื้อเทากับ 2.36 
และ 2.47 เซนติเมตร ตามลําดับ สําหรับพันธุแขกดําท่ีขายในรูปผลสุก หลังจากผวิผลเกิดการเปลีย่นสี
ประมาณ 75 เปอรเซ็นต พบวามีคะแนนสีเนื้อเทากับ 7 (สีสมแดง) มีความแนนเนื้อเทากับ 1.65 กิโลกรัม 
ความหนาเนื้อเทากับ 2.5 เซนติเมตร และมีปริมาณ total soluble solid (TSS) เทากับ 8 เปอรเซ็นต สวน
คุณภาพของมะละกอพนัธุปลักไมลายที่ขายในรูปผลสกุทานสด พบวามีน้ําหนักผลเฉลีย่ 1,300 กรัม 
ลักษณะทรงผลเปนรูปแทง และมีคะแนนสีเนื้อเม่ือผวิผลเกดิการเปลี่ยนสี 75 เปอรเซ็นต เทากับ 8 (สีสม
แดง) ความแนนเนื้อโดยเฉลี่ยเทากับ 1.0 กิโลกรัม ความหนาเนื้อโดยเฉลี่ย 2.65เซนติเมตร และมี
ปริมาณ TSS เทากับ 13 เปอรเซ็นตและสําหรับคุณภาพของผลมะละกอพันธุฮาวาย พบวามีนํ้าหนกัผล
โดยเฉลีย่ 300 กรัม มีลกัษณะทรงผลเปนรูปลูกแพร เมื่อผิวผลเกดิการเปลี่ยนสีประมาณ 75 เปอรเซ็นต 
พบวามีคะแนนสีเนื้อเทากับ 7 (สีสมแดง) มีความแนนเนื้อประมาณ 0.5 กโิลกรัม ความหนาเนื้อโดย
เฉลี่ย 2.3 เซนติเมตร และมปีริมาณ TSS เทากับ 14 เปอรเซ็นต 
 


