
ชื่อเรือ่ง ผลการเคลือบผิวดวย Sucrose fatty acid ester ตอการเปลี่ยนแปลงทางสรีรวิทยาของ
พริกซุปเปอรฮอท 

ผูแตง  สรวิศ  แจมจํารูญ  จิตตา สาตรเพ็ชร  สุพัตรา  เปยมวาร ีและ พรพรรณ  จันทรเนยีม 
ท่ีมา  วารสารวิทยาศาสตรเกษตร  41 : 1 (พิเศษ) : 207-210 (2553) 
คําสําคญั สารเคลือบ; การเปลี่ยนแปลงทางสรีรวิทยา; พรกิซุปเปอรฮอท 
 

บทคัดยอ 
งานวิจยัน้ีทําการศึกษาเทคโนโลยกีารใชสารเคลือบผวิพริกซุปเปอรฮอท ดวย Sucrose fatty 

acid ester  ความเขมขนรอยละ 0.25, 0.50, 1.0 และ 1.50  นําไปเก็บรักษาไวในหองทีค่วบคุมอุณหภมูิ 5 

องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธรอยละ 90 ± 5  พบวา  ชุดที่เคลือบผิวดวย Sucrose fatty acid ester  
ความเขมขนรอยละ 0.25 สามารถลดการอตัราการสญูเสยีน้ําหนักสด  อัตราการหายใจ  การผลิตกาซ  เอ
ทิลีน และความชอบโดยรวมดานสี  โดยการเคลือบผวิสามารถยดือายุการเก็บรกัษาพรกิขี้หนูสดพันธุ
ซุปเปอรฮอทได 42 วัน สวน ชุดควบคุม เกบ็รักษาไวได 28 วัน   
 
 


