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บทคัดยอ 
ในงานวิจยันี ้ ไดศึกษาความหลากหลายของเชื้อราในผลลําไยสดที่ใชเปนวัตถุดิบในการเตรียม

ลําไยอบแหง ในเดือนกรกฎาคม พ.ศ. 2550 ผูวิจยัไดเก็บตวัอยางผลลําไยสดจากโรงงานอบลาํไยใน
จังหวัดเชยีงใหม และแยกเชื้อราดวยวธิี tissue transplanting โดยใชช้ินสวนของเปลือก เนื้อ เมล็ดและ
สวนขั้วผล  จากการทดลอง พบวา สามารถแยกเชื้อราไดจํานวน 121 ไอโซเลต โดย 83 ไอโซเลต 
(68.59%) แยกไดจากเปลือก 32 ไอโซเลต (26.45%) จากเนื้อ และ 6 ไอโซเลต (4.96%) จากเมล็ดและขั้วผล 
และเมื่อทําการตรวจสอบลกัษณะสัณฐานของโคโลนี และสปอร พบวา เชื้อราทีแ่ยกไดจัดอยูในจีนัส 
Lasiodiplodia (30.60%), Aspergillus (14.10%), Penicillium (11.00%), Xylaria (14.10%), Fusarium (5.00%), 
Rhizopus (4.5%), Pestalotiopsis (4.5%)  และ Trichoderma (3.50%) นอกจากนี้ มีเชื้อราคิดเปนรอยละ 11.60 
ท่ีไมสามารถจดัจําแนกชนดิไดดวยวธิดีังกลาว ผูวิจยักําลังศึกษาหาลําดับของ 18S rRNA genes เพือ่ระบุ
ชนิดของเชื้อทีไ่มสามารถจําแนกไดดวยวธิกีารขางตน 
 


