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บทคัดยอ 
การเปลีย่นแปลงอาการสะทานหนาวในผลแตงกวาทีไ่ดรับอุณหภูมติ่ํา (6 ± 2 °C) นาน 12 วัน 

แลวนํามาวางไวท่ีอุณหภมูหิอง เปนเวลา 24 ช่ัวโมง โดยเกบ็ผลมาวิเคราะหอาการสะทานหนาว 
(chilling injury), การสูญเสยีนํ้าหนักของผล ปริมาณ malondialdehyde (MDA; สารผลิตภณัฑของ lipid 
peroxidation) ในสวนของเปลือกและเนือ้ ปริมาณวิตามินซีในสวนของเปลือกและเนื้อ และปริมาณ
คลอโรฟลลเอและบี ในสวนของเปลือกผลแตงกวา การทดลองครั้งนี้ใชเวลา 6 เดือน ณ หองปฏิบัตกิาร
สรีรวิทยาความเครียดและธาตุอาหารของพืช ภาควิชาชวีวิทยา คณะวทิยาศาสตร มหาวิทยาลยัเชยีงใหม 
ผลการทดลองพบอาการสะทานหนาวที่เรยีกวา surface pitting เปนบริเวณ 76-100 เปอรเซ็นตของ
เปลือกผล เมื่อวางผลแตงกวาที่อุณหภูมิหองนาน 6 ช่ัวโมงขึ้นไป การสูญเสียนํ้าหนกัของผลมีแนวโนม
เพ่ิมขึ้นเม่ือวางผลแตงกวาไวที่อุณหภูมิหองนานขึ้น ปริมาณ MDA ในสวนของเปลือกและเนื้อ และ
ปริมาณคลอโรฟลลเอและบีในสวนของเปลือก มแีนวโนมเพิ่มขึ้น สวนปริมาณวติามินซีในสวนของ
เปลือกและเนือ้มีแนวโนมลดลง เมื่อวางผลแตงกวาไวที่อุณหภูมิหองเปนเวลานานขึ้น จากผลการ
ทดลองชี้ใหเห็นวาผลแตงกวาที่ไดรับอุณหภูมิ 6 ± 2 °C นาน 12 วัน เมื่อนํามาวางไวที่อุณหภูมิหองเปน
เวลา 6 ช่ัวโมงขึ้นไป จะมผีลชักนําใหเกดิอาการสะทานหนาวในผลแตงกวาเพิม่ขึ้น 
 


