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บทคัดยอ 
ปญหาหนึ่งของมะมวงฉายรงัสีแกมมาคือผลมีการสุกไมสม่ําเสมอ ดังนั้นการหาแนวทางใน

การกระตุนใหผลมะมวงสุกสม่ําเสมอภายหลังจากฉายรงัสีจึงเปนสิ่งจาํเปน งานวิจยันี้วตัถุประสงคเพื่อ
ศึกษาผลของการใชน้ํารอนตอคุณภาพผลมะมวงพนัธุนํ้าดอกไมเบอร 4 ที่ผานการฉายรังสแีกมมา โดย
นํามะมวงจุมในน้ํารอนอุณหภูมิ 45 และ 50 องศาเซลเซียส นาน 5 และ 10 นาที จากนั้นนําไปเก็บรกัษา
ท่ี 13 องศาเซลเซียส และสุมตัวอยางเพือ่วิเคราะหการสุกของมะมวงทุกสัปดาห พบวาระดับอุณหภูมิ
ของน้ํารอนมผีลตอความแนนเนื้อของมะมวงน้ําดอกไมฉายรังสีแกมมาอยางมีนัยสําคัญในวันที่ 21 และ 
28 ของการเกบ็รักษา แตระยะเวลาการจุมน้ํารอนไมมีผลตอการนิ่มของผลมะมวง โดยมะมวงที่จุมน้าํ
รอนอุณหภูม ิ 45 องศาเซลเซียส นาน 5 นาท ี มีความแนนเนื้อของผลต่ําที่สุดอยางมีนัยสําคญั เพื่อ
พิจารณาถึงอัตราสวนของปรมิาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายนํ้าไดตอปรมิาณกรดทีไ่ตเตรตได (TSS/TA) 
พบวาระดับอุณหภูมิของน้ํารอนและระยะเวลาที่จุมมะมวงไมมผีลตออัตราสวน TSS/TA โดยเนื้อ
มะมวงมีอัตราสวน TSS/TA เพ่ิมขึ้นอยางรวดเร็วหลังจากเก็บรกัษานาน 21 วัน แสดงวาผลมะมวงเริม่มี
การสุกจึงทําใหผลมีความหวานมากขึน้ อยางไรก็ตามระดับอุณหภูมิของน้ํารอนและระยะเวลาที่จุม
มะมวงไมมีผลตอคา Hue angle ของสีเปลอืก แตระดับอุณหภูมิน้ํารอนที่เพ่ิมขึ้นมีผลทําใหคา Hue angle 
ของสีเนื้อมะมวงลดลง 
 


