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บทคัดยอ 
งานวิจยัน้ีมวีัตถุประสงคเพ่ือศึกษาผลของการใชโอโซน ท้ังในรปูแบบน้ําโอโซนและกาซ

โอโซนตอการยับยั้งการเจรญิของจลุินทรยีและคณุภาพของผลิตภณัฑสมโอตัดแตงพรอมบรโิภคใน
ระหวางการเกบ็รักษา โดยใชสมโอพันธุขาวน้ําผึ้ง สภาวะท่ีใชในการเก็บรักษาผลไมตัดแตงพรอม
บรโิภค คือ อณุหภูมิ 7±1 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธรอยละ 85±2 ผลการศกึษาพบวาสมโอที่ผาน
การลางเปลือกนอกดวยนํ้าโอโซนทีร่ะดับความเขมขึ้น 0.5 และ 1.0 สวนในลานสวน กอนการปอก
เปลือกและตัดแตง จะมีอายกุารเก็บรกัษา 15 วัน ภายใตการบรรจุใสถาดพลาสติก PET และปดดวยฟลม 
LLDPE โดยมีจํานวนเชื้อจลุินทรียท้ังหมดและยีสตและราอยูในชวงที่ไมเกินคามาตรฐาน สําหรับการ
ใชกาซโอโซน พบวา การลางเปลือกนอกดวยนํ้าเปลากอนการปอกเปลือกจากนั้นรมเนื้อสมโอดวยกาช
โอโซนที่มีอัตราการไหลของกาซออกซิเจนที่ 6 ลิตรตอนาที เปนเวลา 30 นาที จะสามารถยืดอายุการ
เก็บรกัษาสมโอไดนานขึน้เปนเวลา 20 วัน โดยมกีารเปลี่ยนแปลงคุณภาพทางดานกายภาพและเคมี 
ไดแก ปริมาณของแข็งทีล่ะลายไดท้ังหมด ปริมาณกรดที่ไตเตรตไดและสีเพียงเลก็นอย ท้ังนี้ โอโซนมี
ผลตอการลดจาํนวน จลุินทรีย โดยออกซไิดซองคประกอบตางๆ ภายในเซลลจลุินทรียจนถูกทําลายใน
ท่ีสุด จากการศึกษานี้การรมเนื้อสมโอดวยกาซโอโซนเปนกระบวนการที่สามารถยดือายุการเก็บรกัษา
สมโอตัดแตงพรอมบริโภคไดเหมาะสมทีสุ่ด 
 


