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บทคัดยอ 
การศึกษาการยอมรับของผูบรโิภคในสหรัฐอเมริกาที่มตีอมังคุดที่เคลอืบผิวดวย sucrose fatty 

acid ester ความเขมขน 25 มิลลลิิตรตอลิตร และมังคุดท่ีไมเคลือบผิว กอนนําไปฉายรังสแีกมมาปริมาณ 
460-960 เกรย และขนสงโดยเครื่องบินไปยังเมืองลอสแองเจลลิส จากนั้นนํามังคุดไปทําการทดสอบกับ
ผูบริโภคในเมอืงลอสแองเจลลิสจํานวน 186 คน ผลการสํารวจ พบวาสามารถแบงกลุมผูบรโิภคออกได 
3 กลุมคือ ผูบรโิภคชาวอเมริกนั (16.13%) ชาวเมก็ซิกัน-อเมรกิัน (24.73%) และชาวไทย/ชาวเอเชีย 
(59.14%) โดยเปนเพศหญิง 131 คน (70.43%) และเพศชาย 55 คน (29.57%) ผูบริโภคท้ัง 3 กลุม ใหการ
ยอมรับดานลกัษณะปรากฏของมังคุดทั้งท่ีเคลือบและไมเคลือบผวิในระดับสูงคือ เฉลี่ย 93.53% และ
พบวามังคุดที่เคลือบผวิมีการยอมรับดานลกัษณะปรากฏ (50.53%) สูงกวามังคุดทีไ่มไดเคลือบ (43%) 
การประเมินดานรสชาต ิ พบวาผูบรโิภคทุกกลุมใหคะแนนดานรสชาติของมังคุดที่เคลือบและไมเคลือบ
ผิวไมแตกตางกัน โดยผูบรโิภคสวนใหญ (75.80%) ระบุวามังคุดมีรสชาติในระดบัที่ดีเยีย่มและมีเพียง 
20.43% ที่ระบุวารสชาติด ี ดานการตดัสินใจซ้ือมังคุดของผูบรโิภคจากลกัษณะปรากฏภายนอกและ
รสชาต ิ พบวา ผูบรโิภคทีร่ะบุวาซ้ือมีจํานวน 76.58% และท่ีระบุวาอาจจะซื้อม ี 20.97% นอกจากนี ้
พบวาการตดัสินใจเลือกซ้ือมังคุดที่เคลือบ (38.70%) และไมเคลือบ (38.10%) นั้นไมมคีวามแตกตางกัน 
เม่ือทําการสํารวจดานราคาของมังคุดที่เคลอืบและไมเคลอืบผิว พบวาผูบริโภคสวนใหญยินดีซื้อมงัคุด
ในราคา 5.7-7.0 ดอลลารสหรัฐตอปอนด (หรือประมาณ 402.02-493.70 บาท เมื่ออัตราแลกเปลี่ยน 1 
USD = 32 บาท)  
 


