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ฟลูอิไดซเบดรวมกับการแผรงัสีอินฟราเรดคลื่นสั้น 
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บทคัดยอ 
วัตถุประสงคของงานนี้คือ การศึกษาการเปลีย่นแปลงคาการละลายโปรตนีและกิจกรรมเอน

ไซนยูรีเอสที่เหลืออยูภายใตการอบแหงดวยฟลูอิไดซเบดรวมกับการแผรังสีอินฟราเรดคลื่นสั้น (NIR) 
ท่ีกําลังของการแผรังสีอินฟราเรดคลื่นสั้นระหวาง 4-8 kW อุณหภูม ิ 40°C ความเร็วของอากาศ 4.5 m/s 
และความสูงเบดของเมล็ดถัว่เหลือง 6 cm ความชื้นเริม่ตนของเมลด็ถั่วเหลือง รอยละ 20 (มาตรฐาน
แหง) จากผลการทดลองพบวา ถั่วเหลืองสดมีคาการละลายโปรตนีอยูในชวง รอยละ 90-92 ระหวางการ
อบแหงพบวา คาการละลายโปรตีนลดลงดวย เมื่อเพ่ิมการแผรังสีอินฟราเรดคลื่นสั้นและเวลาการ
อบแหงเพิ่มขึ้น คาการละลายโปรตนีสุดทายในทกุเงื่อนไขของการอบแหงอยูในชวงรอยละ 77-82 ซึ่ง
สูงกวามาตรฐานของอาหารสัตวที่กําหนด คือ รอยละ 73 ในกรณีของกิจกรรมของเอนไซนยูรีเอสพบวา 
มีกิจกรรมลดลงอยางรวดเรว็ในชวงแรกและหลังจากนัน้จะคงที ่คือ รอยละ 70, 52 และ 39 ภายใตกําลัง
ของการแผรังสีอินฟราเรดคลื่นสั้นท่ี 4, 6 และ 8 kW ตามลําดับ นอกจากนี้การลดลงของกิจกรรมเอน
ไซนยูรีเอสสัมพันธกับการลดลงของความชื้นในเมล็ดถัว่เหลือง  
 


