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บทคัดยอ 
เปลือกมังคดุ (Gacinia mangostana L.) มีฟนอกลิกในปริมาณสูง อยางไรก็ตามการเก็บรกัษา

เปลือกมังคดุไวนานอาจทําใหปริมาณฟนอลิกลดลง และการสกดัดวยตวัทําละลายตางชนิดกันไดอาจทํา
ใหไดปริมาณฟนอลกิที่ความเขมขนตางกนั งานวิจยันีศ้ึกษาปริมาณฟนอลกิในเปลือกมังคุดแหงท่ีเก็บ
รักษาไวนาน 1 ป ท่ีอุณหภูมิหองและไมมกีารควบคุมความชื้นสัมพัทธ ใชสารสกดั 4 ชนิด คือ อะซโีตน 
เอทธานอล เมทธานอล และน้ํา พบวา เปลือกมังคดุแหงท่ีเก็บไวนาน 1 ป ยังคงมีปริมาณฟนอลกิสูง 
ขณะที่การสกดัดวยเมทธานอล เอทธานอล และอะซีโตน ทําใหไดปรมิาณฟนอลิกท้ังหมดสูงกวาการใช
นํ้า ดังนั้นสรปุไดวาเปลือกมังคุดแหงท่ีเกบ็ไวนาน 1 ป โดยไมไดควบคุมอุณหภูมิและความชื้นสัมพัทธ
ยังคงมีปริมาณฟนอลลิกสูง และปริมาณฟนอลิกที่สกดัโดยการสกดัดวยเมทธานอล เอทธานอล และอะ
ซีโตน ใหผลทีไ่มแตกตางกันในการสกัด  
 


