
ชื่อเรือ่ง การประเมินปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดทั้งหมดของผลมะละกอพันธุปลกัไมลาย
แบบไมทําลาย ดวยเทคนิคสเปกโทรสโกปอินฟราเรดยานใกล 

ผูแตง สุพรพรรณ ศรีมาศ   พีรพงษ แสงวนางคกูล  รณฤทธิ์ ฤทธริณ และเกรยีงศักดิ ์ ไทย
พงษ 

ท่ีมา วารสารวิทยาศาสตรเกษตร  42 : 1 (พิเศษ) :  67-70 (2554) 
คําสําคญั มะละกอ; ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดท้ังหมด; สเปกโทรสโกปอินฟราเรดยานใกล; 

การวิเคราะหแบบไมทําลาย 
 

บทคัดยอ 
มีการนําปริมาณของแข็งทีล่ะลายน้ําไดทั้งหมด (TSS) มาใชกําหนดมาตรฐานคณุภาพการ

บรโิภคและดชันีการเก็บเกี่ยวท่ีสําคัญของมะละกอรับประทานสุก แตพบปญหารสชาติไมสม่ําเสมอ 
การทดลองนี้จงึมีวัตถุประสงคเพื่อพัฒนาวธิีการวิเคราะหปริมาณ TSS ของมะละกอแบบไมทําลาย
ตัวอยาง เพื่อคัดแยกคุณภาพดานรสชาตทิี่แมนยํายิ่งขึน้ โดยระบบการวิเคราะหปริมาณ TSS แบบไม
ทําลาย ไดรับการพัฒนาขึ้นจากความสัมพนัธของคา TSS กับการดดูกลนืพลังงานอินฟราเรดยานใกล 
(near infrared, NIR) ดวยเครื่องสเปกโทรมิเตอรแบบพกพา จากนัน้สรางสมการทํานายดวยวธิกีาร
วิเคราะหการถดถอยเชิงเสนตรงแบบพหุ พบวา สามารถพัฒนาสมการทํานายไดอยางแมนยํา 2 สมการ 
โดยสมการแรก มีคา R = 0.98, SEC = 0.76°Brix, SEP = 0.85°Brix และ Bias = 0.17°Brix สมการนี้
สามารถนํามาใชทํานายปริมาณ TSS ของผลมะละกอสําหรับใชเปนดชันีการเก็บเกี่ยวได สมการทีส่อง 
มีคา R = 0.94, SEC = 0.98°Brix, SEP = 0.90°Brix และ Bias = 0.04°Brix  สมการนี้สามารถนาํมาใช
ทํานายปริมาณ TSS ของผลมะละกอสําหรับใชเปนทั้งดัชนีการเก็บเกี่ยวและดัชนกีารบรโิภค 
 
 


