
ชื่อเรือ่ง  การเปลีย่นแปลงของเนยีรอินฟราเรดสเปกตรัมของผลมะมวงระหวางการเก็บรักษา 
ผูแตง  ปาริชาติ เทยีนจุมพล  และวชิชา สอาดสุด 
ท่ีมา  วารสารวิทยาศาสตรเกษตร  42 : 1 (พิเศษ) :  79-82 (2554) 
คําสําคญั เนียรอินฟราเรดสเปกตรัม; มะมวง; การเก็บรักษา 
 

บทคัดยอ 
วัตถุประสงคของงานวิจยันีเ้พ่ือศึกษาการเปลี่ยนแปลงเนยีรอินฟราเรดสเปกตรัมของผลมะมวง 

ในระหวางการเก็บรกัษา ซึ่งจะเปนประโยชนตอการประยุกตใชเทคนคิเนียรอินฟราเรดสเปกโทรสโกป
ในการตรวจสอบคุณภาพของผลมะมวง มะมวงพนัธุนํ้าดอกไมสีทองเก็บเกีย่วท่ีระยะ 100 และ 110 วัน 
หลังติดผล วัดสเปกตรัมผลมะมวงดวยเครือ่ง NIRSystem6500 ในชวงความยาวคลืน่ 700 ถึง 1100 นา
โนเมตร  กอนนําไปเก็บรกัษาที่อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 21 วัน แลวจึงนําไปเก็บรกัษาที่
อุณหภูมิ 22 องศาเซลเซียส เปนเวลา 7 วัน วัดสเปกตรัมผลมะมวงหลังการเก็บรกัษาที่แตละอุณหภูมิ 
และชั่งน้ําหนกัผลเพื่อ คํานวณเปอรเซ็นตการสูญเสียนํ้าหนัก ผลการทดลองพบวา สเปกตรัมของผล
มะมวงพบพีกชัดเจนที่สุดทีค่วามยาวคลืน่ 980 นาโน-เมตร และคาการดูดกลืนแสงของผลมะมวงที่
ระยะเก็บเกี่ยว 100 และ 110 วัน หลังติดผล มีคาเทากับ 1.20 และ 1.14 โดยมีคาลดลงและแตกตางอยาง
มีนัยสําคัญทางสถิติ (P<0.05) ภายหลังการเก็บรกัษาที่อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส  ระยะเวลา 21 วนั 
และที่ 22 องศาเซลเซียส ระยะเวลา 7 วัน เทากับ 0.90, 0.94 และ, 1.08, 1.08 ตามลําดบั ซ่ึงสอดคลองกับ
การสญูเสีย       นํ้าหนัก   ของผลมะมวงที่มคีาเพิ่มขึ้นเทากับ 14.82 % และ 16.13 %  
 


