
ชื่อเรือ่ง  การลดความรอนขาวโพดฝกออนดวยนํ้าซึ่งมีผลตอคุณภาพหลังการเก็บเกีย่ว 
ผูแตง  เสาวนีย  จอมสวาง  วาสนา พิทักษพล  สงกรานต  วงคเณร   และวิพรพรรณ  เนื่องเม็ก 
ท่ีมา วารสารวิทยาศาสตรเกษตร  42 : 1 (พิเศษ) :  119-122 (2554) 
คําสําคญั การลดความรอนดวยน้ํา; ขาวโพดฝกออน; คุณภาพหลังการเก็บเกีย่ว.   
 

บทคัดยอ 
งานวิจยัน้ีมวีัตถุประสงคเพ่ือศึกษาผลของการลดความรอนดวยนํ้าตอคุณภาพหลังการเก็บเกีย่ว

ขาวโพดฝกออน โดยเก็บเกีย่วขาวโพดฝกออน (พันธุ 468) นํามาปอกเปลือกและไหมออก  คัดเลือกฝก
ท่ียังออน มีขนาดและสีทีใ่กลเคยีงกัน แบงการทดลองออกเปน 2 การทดลอง  การทดลองที่ 1 เปน
การศกึษาในระดับหองปฏิบตัิการมีทั้งหมด 13 กรรมวธิ ี  โดยนําขาวโพดฝกออนมาราดดวยน้ําธรรมดา, 
ทับดวยน้ําแข็ง, ราดน้ําธรรมดารวมกับการใชน้ําแข็งวางทับ, การลดความรอนดวยน้ําท่ีอุณหภูม ิ 0, 5 
และ 10 องศาเซลเซียส นาน 15, 30 และ 60 นาที รวมทั้งชุดควบคุมท่ีไมผานการแชน้ํา แลวนําไปเก็บ
รักษาที่อุณหภมูิหอง  25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 10 วนั การทดลองที่ 2 เปนการนําผลการทดลองที่ดี
ท่ีสุดจากการทดลองที่ 1 คือการลดความรอนดวยน้ําที่อุณหภูมิ 10 องศาเซลเซียส นาน 15 นาท ี ไป
ทดสอบกับขาวโพดฝกออนท่ีจุดรับซื้อท่ีอําเภอแมจัน จังหวัดเชยีงรายเปรียบเทียบกับชุดควบคุมท่ีไม
ผานการแชน้ํา  แลวนําไปเก็บรกัษาที่อุณหภูมิต่ํา 10 องศาเซลเซียส ซึ่งเปนอุณหภูมิที่ใชเกบ็รักษา
ขาวโพดฝกออนของบริษัท ผลการศึกษาพบวาการลดความรอนดวยน้ําที่ อุณหภูมิ 10 องศาเซลเซียส 
นาน 15 นาที สามารถชะลอการสญูเสียน้าํหนัก  และการเกดิสีนํ้าตาลไดดีกวาชุดควบคุมทั้ง ในระดับ
หองปฏิบัติการและที่จุดรับซื้อ  
 
 


