
ชื่อเรือ่ง คุณภาพของผลลําไยสดทีผ่านการรมดวยซัลเฟอรไดออกไซด (SO2) โดยเทคนคิ
หมุนเวียนอากาศแบบบังคับในแนวตั้ง 
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คําสําคญั ซัลเฟอรไดออกไซด; หมุนเวียนอากาศ; คุณภาพลําไย 
 

บทคัดยอ 
การศึกษาคณุภาพของผลลําไยสดพันธุดอที่ผานกระบวนการรมดวย SO2 โดยอากาศแบบบังคับ

ในแนวตั้งดวยการใช  SO2 จากถังอัดความดันโดยตรงและจากการเผาผงกํามะถนัรวมกับความเขมขน
หลังสิ้นสุดการรม  2 ระดับ คือ 2,000 และ 4,000 mg/l โดยใชอัตราเรว็ของอากาศ 0.60 m3/s และใช
ตะกราทรงสี่เหลี่ยมคางหมู (บรรจภุณัฑทางการคา) เม่ือเก็บรกัษาที่อุณหภูมิ 2°C ความชื้นสัมพทัธ 95 
% เปนระยะเวลา 20 วัน พบวาการใช  SO2 ทั้ง 2 รูปแบบและระดับความเขมขนหลังสิ้นสุดการรมทั้ง 2 
ระดับ ไมมีผลตอคุณภาพของผลลําไย คือ มีปริมาณของแข็งท่ีละลายน้าํไดประมาณ 16.7-18.2 องศาบ
ริกซและมีคาความสวาง (L*) ของผิวเปลือกประมาณ 46-48 ซึ่งไมแตกตางกับผลลําไยที่ผาน
กระบวนการรม  SO2  จากผูประกอบการและมีคุณภาพดีกวาผลลําไยท่ีไมไดผานกระบวนการรม SO2 
(ชุดควบคุม) สวนปริมาณ SO2 ตกคางในเปลือกและเนื้อผลหลังการรมทันทีพบประมาณ 1,414-2,177 
และ 1-9 mg/kg ตามลําดับ และลดลงจนเหลือประมาณ 852-1,097 และ 0 mg/kg ตามลําดับ เมือ่เก็บ
รักษาไว  20 วัน โดยยังคงปองกันการเกดิโรคและการเกิดสีน้ําตาลบนเปลือกผลลําไยไดดีเชนเดียวกับ
การรมดวยวธิทีางการคาทัว่ไป 
 
 


