
ชื่อเรือ่ง การพฒันาระบบควบคุมการปลอยไอระเหยเอทานอลในการบรรจุแบบบรรยากาศดดั
แปรเชิงแอคทฟี สําหรับมะละกอตัดสด 

ผูแตง  รุงรัตน จนัทคาศ  ปรารถนา พิมสุตตะ  วิภา ผลจันทร และวรีเวทย อุทโธ 
ท่ีมา วารสารวิทยาศาสตรเกษตร  42 : 1 (พิเศษ) : 635-638 (2554) 
คําสําคญั การบรรจุเชิงแอคทีฟ; ผักและผลไมตดัสด; ระบบควบคุมการปลอยไอระเหยเอทานอล 
 

บทคัดยอ 
ระบบควบคุมการปลอยสารระเหยในการบรรจุแบบบรรยากาศดดัแปรเชิงแอคทีฟ สําหรับผัก

ผลไมตัดสดไดพัฒนาขึ้น โดยใชกรณีศกึษามะละกอตดัสด และสารระเหยเอทานอล บรรจุลงบนถาด
และหุมดวยฟลม LDPE เกบ็รักษาที่สภาวะอณุหภูมิ 10 และ 20˚C เปนเวลา 7 วัน ผลการศกึษาพบวา 
ระบบควบคุม (กระดาษกรองดูดซับเอทานอลเหลว บรรจลุงในซองฟลม LDPE ขนาดเล็ก) สามารถ
ปลอยไอระเหยเอทานอลในบรรยากาศบรรจภุัณฑ และควบคุมความเขมขนคงที่ ใหอยูในระดับ 0.25 

และ 0.15 μL⋅L-1 สําหรับการเก็บรักษา ณ 10 และ 20˚C ตามลําดบั มะละกอเกบ็รักษา ณ 20˚C มี
แนวโนมเกดิการเสื่อมเสีย และสงกลิน่เหม็นไดอยางรวดเร็ว โดยเฉพาะการเจรญิของเชื้อจลุินทรีย 
ถึงแมวาในบรรจภุัณฑมีซองปลอยไอระเหยเอทานอล สงผลใหอายุการเก็บรกัษา นอยกวา 3 วนั 
อยางไรก็ตามผลิตภณัฑเก็บรักษา ที่ 10˚C และบรรจุภณัฑมีซองปลอยไอระเหยเอทานอล มีแนวโนมที่
จะเก็บรกัษาไดนานกวา โดยเฉพาะระดับยีสต และรา มีแนวโนมต่ํากวา ผลิตภัณฑเก็บรักษาใน บรรจุ
ภัณฑไมมีซองปลอยเอทานอล (ส่ิงทดลองควบคุม) ทั้งนีคุ้ณภาพดาน สี, ความแนนเนื้อ, คา titratable 
acidity, และคา total soluble solid พบวา มีแนวโนมการเปลีย่นแปลงที่ไมชัดเจนและสวนใหญไมมี
ความแตกตางอยางมีนัยสําคญัทางสถิติ นอกจากนีผู้บรโิภคมีการยอมรับคุณภาพโดยรวมของมะละกอ
บรรจุในบรรจภุัณฑท่ีพัฒนาขึ้น ซึ่งเปนสิ่งที่แสดงใหเห็นวาไอระเหยของเอทานอล ที่ปลอยจากระบบ
ควบคุม ไมทาํลายคณุภาพทางประสาทสมัผัสของมะละกอ และ มศีักยภาพที่จะยดือายุการเก็บรกัษา
มะละกอตดัสด โดยการชะลอการเจรญิเชื้อจุลินทรยี และนําไปประยุกตใชกับผลติภัณฑผลไมพรอม
บรโิภคอื่นๆ 
 


