
ชื่อเรือ่ง การพฒันาระบบควบคุมการปลอยไอระเหยเอทานอลในการบรรจุแบบบรรยากาศดดั
แปรเชิงแอคทฟี สําหรับมะละกอตัดสด 

ผูแตง  รุงรัตน จนัทคาศ  ปรารถนา พิมสุตตะ  วิภา ผลจันทร และวรีเวทย อุทโธ 
ท่ีมา วารสารวิทยาศาสตรเกษตร  42 : 1 (พิเศษ) : 635-638 (2554) 
คําสําคญั การบรรจุเชิงแอคทีฟ; ผักและผลไมตดัสด; ระบบควบคุมการปลอยไอระเหยเอทานอล 
 

บทคัดยอ 
ระบบควบคุมการปลอยสารระเหยในการบรรจุแบบบรรยากาศดดัแปรเชิงแอคทีฟ สําหรับผัก

ผลไมตัดสดไดพัฒนาขึ้น โดยใชกรณีศกึษามะละกอตดัสด และสารระเหยเอทานอล บรรจุลงบนถาด
และหุมดวยฟลม LDPE เกบ็รักษาที่สภาวะอณุหภูมิ 10 และ 20˚C เปนเวลา 7 วัน ผลการศกึษาพบวา 
ระบบควบคุม (กระดาษกรองดูดซับเอทานอลเหลว บรรจลุงในซองฟลม LDPE ขนาดเล็ก) สามารถ
ปลอยไอระเหยเอทานอลในบรรยากาศบรรจภุัณฑ และควบคุมความเขมขนคงที่ ใหอยูในระดับ 0.25 

และ 0.15 μL⋅L-1 สําหรับการเก็บรักษา ณ 10 และ 20˚C ตามลําดบั มะละกอเกบ็รักษา ณ 20˚C มี
แนวโนมเกดิการเสื่อมเสีย และสงกลิน่เหม็นไดอยางรวดเร็ว โดยเฉพาะการเจรญิของเชื้อจลุินทรีย 
ถึงแมวาในบรรจภุัณฑมีซองปลอยไอระเหยเอทานอล สงผลใหอายุการเก็บรกัษา นอยกวา 3 วนั 
อยางไรก็ตามผลิตภณัฑเก็บรักษา ที่ 10˚C และบรรจุภณัฑมีซองปลอยไอระเหยเอทานอล มีแนวโนมที่
จะเก็บรกัษาไดนานกวา โดยเฉพาะระดับยีสต และรา มีแนวโนมต่ํากวา ผลิตภัณฑเก็บรักษาใน บรรจุ
ภัณฑไมมีซองปลอยเอทานอล (ส่ิงทดลองควบคุม) ทั้งนีคุ้ณภาพดาน สี, ความแนนเนื้อ, คา titratable 
acidity, และคา total soluble solid พบวา มีแนวโนมการเปลีย่นแปลงที่ไมชัดเจนและสวนใหญไมมี
ความแตกตางอยางมีนัยสําคญัทางสถิติ นอกจากนีผู้บรโิภคมีการยอมรับคุณภาพโดยรวมของมะละกอ
บรรจุในบรรจภุัณฑท่ีพัฒนาขึ้น ซึ่งเปนสิ่งที่แสดงใหเห็นวาไอระเหยของเอทานอล ที่ปลอยจากระบบ
ควบคุม ไมทาํลายคณุภาพทางประสาทสมัผัสของมะละกอ และ มศีักยภาพที่จะยดือายุการเก็บรกัษา
มะละกอตดัสด โดยการชะลอการเจรญิเชื้อจุลินทรยี และนําไปประยุกตใชกับผลติภัณฑผลไมพรอม
บรโิภคอื่นๆ 
 


