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บทคัดยอ 
การศึกษาการเปลี่ยนแปลงคณุภาพของมะละกอดิบเสนพรอมบรโิภคที่เก็บรกัษาภายใต

ความชื้นสัมพทัธ ท่ีแตกตางกัน คือรอยละ 95 และ 75 ที่อุณหภูมิ 10 องศาเซลเซียส เปนระยะเวลา 6 วัน 
พบวา การเกบ็รักษาที่ความชื้นสัมพัทธรอยละ 95 สามารถชะลอการเปลี่ยนแปลงคณุภาพของมะละกอ
ดิบเสนไดดีกวาท่ีรอยละ 75 โดยพจิารณาจากการเปลี่ยนแปลงคา L และคาดัชนีความขาว  ( whitish 
index ; WI) โดยท่ีความชืน้สัมพัทธรอยละ 95 มีการลดลงของคาสีเพียงเล็กนอยจากวันเริ่มตน ในทาง
กลับกนัการเกบ็รักษาที่รอยละ 75 คา L และคา WI ของมะละกอดิบเสนมีแนวโนมเพิ่มขึ้นภายหลงัจาก

การตดัแตง ในขณะที่คาความแตกตางของคาสีท้ังหมด (ΔE) ของการเก็บรักษาทีร่อยละ 95 นั้น เพ่ิมขึ้น
เล็กนอยจากวนัเริ่มตนดวย โดยสอดคลองกับการสูญเสียน้ําหนักสด พบวาท่ีความชืน้สัมพัทธรอยละ 75 
มีอัตราการสูญเสียนํ้าหนักสดที่สูงกวาซึ่งมลีักษณะแหงบริเวณผวิหนารอยตัดของมะละกอดิบเสน 
นอกจากนี้ การเปลีย่นแปลงความแนนเนื้อของเสนมะละกอดิบเสน แสดงใหเห็นวาการเก็บรกัษาที่
ความชื้นสัมพทัธรอยละ 95 สามารถชะลอการสญูเสียความแนนเนื้อไดดีกวาท่ีรอยละ 75  
 


