
ช่ือเร่ือง การอบแหง้ล าไยดว้ยไมโครเวฟแบบเป็นช่วงร่วมกบัลมร้อน 
ผู้แต่ง กฤษณ์ อภิญญาวศิิษฐ ์อดิศกัด์ิ นาถกรณกุลและ สมชาติ โสภณรณฤทธ์ิ 
ทีม่า  วารสารวทิยาศาสตร์เกษตร 43 (3พิเศษ):147-150. 2555. 
ค าส าคัญ การอบแหง้แบบผสมผสาน ลมร้อน การอบแหง้แบบเป็นช่วง ล าไย ไมโครเวฟ 
 

บทคัดย่อ 
งานวิจยัน้ีมีวตัถุประสงคเ์พื่อศึกษาการอบแหง้ดว้ยไมโครเวฟแบบต่อเน่ืองและแบบเป็นช่วงร่วมกบั

ลมร้อนในการอบแห้งล าไย (พนัธ์ุดอ) จากความช้ืน 390-420% ฐานแห้ง (%d.b.) ลงมาถึงความช้ืน 70%d.b. 
ดว้ยไมโครเวฟร่วมกบัลมร้อนหลงัจากนั้นอบแหง้ดว้ยลมร้อนเพียงอยา่งเดียวจนไดค้วามช้ืนสุดทา้ย 20%d.b. 
โดยใช้อุณหภูมิของลมร้อนเท่ากับ 65oCท่ีความเร็วลม 0.3 m/s และศึกษาผลกระทบของระดับก าลัง
ไมโครเวฟท่ี 150, 190 และ 240 W ท่ีมีผลต่อจลนพลศาสตร์การอบแหง้และคุณภาพของล าไยทางดา้นสี เน้ือ
สัมผสั การหดตวั โครงสร้างระดบัจุลภาค รวมทั้งการใช้พลงังานในกระบวนการอบแห้ง จากการศึกษา
พบว่า การใช้ไมโครเวฟร่วมกบัลมร้อนสามารถลดระยะเวลาในการอบแห้งได้มากถึง 6.25 ชั่วโมงและ
ประหยดัพลงังานไดถึ้ง 34% เม่ือเปรียบเทียบกบัการอบแห้งดว้ยลมร้อน การอบแห้งดว้ยไมโครเวฟร่วมกบั
ลมร้อนยงัช่วยลดความแข็ง ความหยุน่ตวั และการหดตวัในล าไยอบแห้ง เน่ืองจากผลของไมโครเวฟท าให้
เน้ือล าไยมีรูพรุนขนาดใหญ่เกิดข้ึนผลของการอบแห้งดว้ยไมโครเวฟร่วมกบัลมร้อนท าให้ล าไยมีสีแดงและ
สีเหลืองลดลงแต่ความสวา่งเพิ่มข้ึนการอบแหง้ดว้ยไมโครเวฟแบบเป็นช่วงและแบบต่อเน่ืองท าให้ไดล้  าไย
ท่ีมีคุณภาพใกลเ้คียงกนั 
 


