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ค าส าคัญ คาร์บอนไดออกไซดเ์อทิลีนคุณภาพการเก็บรักษา มะม่วง 
 

บทคัดย่อ 
วตัถุประสงคข์องการทดลองน้ีคือเพื่อศึกษาผลของการเร่งปฏิกิริยาดว้ยแสงโดยไทเทเนียมได

ออกไซด ์ (titanium dioxide photocatalytic oxidation, TPO) ต่อการยดือายกุารเก็บรักษาผลมะม่วงพนัธ์ุ
น ้าดอกไม ้ (Mangifera indica L.) ท าการทดลองโดยเก็บผลมะม่วงท่ีแก่เตม็ท่ีใส่ลงในกล่องท่ีใช ้ TPO 
เปรียบเทียบกบักล่องท่ีไม่ใช ้ TPO และเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13องศาเซลเซียสความช้ืนสัมพทัธ์ 85-90 
เปอร์เซ็นตผ์ลการทดลองพบวา่ปริมาณเอทิลีนและคาร์บอนไดออกไซดใ์นกล่องท่ีไม่ใช ้ TPO เพิ่มข้ึนอยา่ง
ชดัเจน ในขณะท่ีกล่องท่ีใช ้TPO เพิ่มข้ึนเพียงเล็กนอ้ยตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา ผลมะม่วงท่ีใช ้TPO มีค่า
ความแน่นเน้ือ, สีเน้ือ (ค่ามุม Hue, h°) และปริมาณกรดท่ีไทเทรตไดสู้งกวา่ผลมะม่วงท่ีไม่ใช ้ TPO ส่วน
ปริมาณของแขง็ทั้งหมดท่ีละลายน ้าไดข้องกรรมวธีิท่ีใช ้ TPO มีค่าต ่ากวา่กรรมวธีิท่ีไม่ใช ้ TPO ผลมะม่วงท่ี
ใช ้TPO แลว้เก็บรักษาไวท่ี้อุณหภูมิ 13องศาเซลเซียส สามารถเก็บรักษาไดน้านถึง 35 วนั ในขณะท่ีกรรมวธีิ
ท่ีไม่ใช ้TPO เก็บรักษาไดเ้พียง 21 วนั การศึกษาน้ีแสดงใหเ้ห็นวา่การใช ้TPO ไม่เพียงแต่จะช่วยลดการสะสม
ของปริมาณเอทิลีนและคาร์บอนไดออกไซดเ์ท่านั้น แต่ยงัช่วยยดือายกุารเก็บรักษา และคุณภาพของผลมะม่วงดว้ย 
 


