
ช่ือเร่ือง การศึกษาการชะลอการสุกของมะม่วงน ้าดอกไม ้
ผู้แต่ง ศกัยะ สมบติัไพรวนัเทวรัตน์ ทิพยวมิลและ กระว ีตรีอ านรรค 
ทีม่า  วารสารวทิยาศาสตร์เกษตร 43 (3พิเศษ):355-358. 2555. 
ค าส าคัญ มะม่วงน ้าดอกไม ้การชะลอการสุก ถ่านกมัมนัต ์สารดูดซบัเอทิลีน 1-methylcyclopropene 
 

บทคัดย่อ 
งานวจิยัน้ีมีวตัถุประสงคเ์พื่อศึกษาการดูดซบัหรือยบัย ั้งการกระตุน้ตวัเองจากเอทิลีน (autocatalysis) 

ในการชะลอการเก็บรักษามะม่วงน ้าดอกไม ้ ดว้ยกรรมวธีิการต่างๆ ไดแ้ก่ (1) กลุ่มควบคุม (2) กลุ่มบรรจุ
กล่องพร้อมถ่านกมัมนัตช์นิดผง 10กรัม (3) กลุ่มบรรจุกล่องพร้อมถ่านกมัมนัตช์นิดแกรนูล 10 กรัม (4) กลุ่ม
บรรจุกล่องพร้อมถ่านกมัมนัตช์นิดเกล็ด 10 กรัม (5) กลุ่มบรรจุกล่องพร้อมสารดูดซบัเอทิลีน (ethylene 
absorber) ท่ีใชท้างการคา้ 10 กรัม และ (6) กลุ่มรมดว้ย 1-methylcyclopropene (1-MCP) ความเขม้ขน้ 1000 
ppb เป็นเวลา 6 ชัว่โมง แต่ละทรีตเมนตบ์รรจุกล่องละ 3 ผล เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13±1oC ความช้ืนสัมพทัธ์ 
95±2% เป็นเวลา 37 วนั พบวา่ กลุ่มควบคุมและกลุ่มท่ีบรรจุกล่องพร้อมถ่านกมัมนัตแ์บบต่างๆ ไม่แตกต่าง
กนัอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (p<0.05) ในค่าความแน่นเน้ือผา่นเปลือก ค่าความแน่นเน้ือ ค่าสีดว้ยเทคนิค
ภาพถ่าย ค่าความเป็นกรดด่าง (pH) ปริมาณของแขง็ทั้งหมดท่ีละลายน ้าได ้(TSS) และปริมาณกรดท่ีไทเทรต
ได ้ (TA) กล่าวคือ กลุ่มของถ่านกมัมนัตทุ์กแบบไม่สามารถชะลอการสุกได ้ แต่กรรมวธีิการใชส้ารดูดซบัเอ
ทิลีนและกรรมวธีิการใช ้1-MCP ความเขม้ขน้ 1000 ppb เป็นเวลา 6 ชัว่โมงใหผ้ลแตกต่างกนัอยา่งมีนยัส าคญั
ทางสถิติ (P<0.05)โดยสามารถชะลอการสุกไดป้ระมาณ 2 และ 8 วนั ตามล าดบั 
 
 


