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บทคัดย่อ 
การศึกษาการเปล่ียนแปลงสีผวิและคุณภาพของผลมะละกอพนัธ์ุแขกด าและพนัธ์ุปลกัไมล้ายท่ีเก็บ

เก่ียวในฤดูร้อนและฤดูหนาวจากสวนเกษตรกรในพื้นท่ีจงัหวดัสระแกว้ ท่ีรมดว้ย 1-methylcyclopropene (1-
MCP) ความเขม้ขน้ 055และ 1,000 พีพีบี นาน 12 ชัว่โมง พบวา่ผลมะละกอทั้งสองพนัธ์ุท่ีรมดว้ย 1-MCP มี
การเปล่ียนแปลงสีผวิชา้กวา่ผลมะละกอท่ีไม่ไดร้มดว้ย1-MCP มีการเปล่ียนแปลงค่า L*, a* และ b* ของสี
เปลือกชา้กวา่ผลมะละกอท่ีไม่ไดร้มสาร แต่ไม่พบความแตกต่างระหวา่งฤดูกาลเก็บเก่ียวการเปล่ียนแปลง
ของสีเน้ือมีแนวโนม้เพิ่มข้ึนตามอายกุารเก็บรักษา แต่ไม่มีความแตกต่างกนัระหวา่งผลท่ีรมและไม่ไดร้มดว้ย
1-MCP เม่ือวดัคุณภาพของผลมะละกอระหวา่งการเก็บรักษา พบวา่การรมผลมะละกอดว้ย 1-MCP สามารถ
ชะลอการอ่อนนุ่มของเน้ือ เม่ือเปรียบเทียบกบัการไม่ไดร้มสาร และไม่พบความแตกต่างทางสถิติระหวา่ง
ฤดูกาลเก็บเก่ียวในช่วง 6 วนัแรกของการเก็บรักษาผลมะละกอท่ีรมดว้ย1-MCP มีเปอร์เซ็นตก์ารสูญเสีย
น ้าหนกัสดต ่ากวา่ผลมะละกอท่ีไม่ไดร้มดว้ยสารประมาณ6และ3 เปอร์เซ็นตใ์นมะละกอพนัธ์ุแขกด าและ
พนัธ์ุปลกัไมล้าย ตามล าดบั ในวนัสุดทา้ยของการเก็บรักษาผลมะละกอพนัธ์ุแขกด าและพนัธ์ุปลกัไมล้ายท่ี
รมดว้ย1-MCP มีสัดส่วน TSS/TA สูงกวา่ผลท่ีไม่ไดร้มสาร การรมผลมะละกอพนัธ์ุแขกด าและพนัธ์ุปลกัไม้
ลายท่ีเก็บเก่ียวใน 2 ฤดูดว้ย 1-MCP สามารถชะลอการเปล่ียนปริมาณคลอโรฟิลลเ์อ และบี และลดกิจกรรม
ของเอนไซมค์ลอโรฟิลเลสตลอดการเก็บรักษา และไม่พบความแตกต่างทางสถิติระหวา่งฤดูกาลเก็บเก่ียว 
 
 


