
ช่ือเร่ือง การควบคุมโรคแอนแทรคโนสของผลมะม่วงน ้าดอกไมสี้ทองโดยไม่ใชส้ารเคมีป้องกนั
ก าจดัเช้ือรา 

ผู้แต่ง รัติยา พงศพ์ิสุทธาชยัณรงครั์ตนกรีฑากุลและ รณภพ บรรเจิดเชิดชู 
ทีม่า  วารสารวทิยาศาสตร์เกษตร 43 (3พิเศษ):464-467. 2555. 
ค าส าคัญ แอนแทรคโนส  การจุ่มน ้าร้อน  สารเจือปนอาหาร 
 

บทคัดย่อ 
การแกปั้ญหาโรคท่ีติดมากบัผลมะม่วงโดยการจดัการสภาพธรรมชาติเพื่อหลีกเล่ียงสารเคมีก าจดั

โรคพืชชนิดสังเคราะห์ รวมไปถึงการใชส้ารจากธรรมชาตินบัเป็นการสนบัสนุนการด าเนินการในระบบ
เกษตรอินทรียว์ธีิหน่ึง มีการอนุญาตใหใ้ชส้ารเจือปนอาหารในระบบเกษตรอินทรียส์ าหรับกระบวนการ
จดัการหลงัการเก็บเก่ียว งานวจิยัน้ีไดน้ าสารเจือปนอาหารมาทดสอบประสิทธิภาพการควบคุมโรคแอน
แทรคโนสบนผลมะม่วงน ้าดอกไมสี้ทองโดยใชเ้พียงอยา่งเดียว และใชร่้วมกบัการแช่น ้ าร้อน โดยปลูกเช้ือรา 
Colletotrichum gloeosporioidesอาย ุ5 วนั บนผลมะม่วง และบ่มใน modified moist chamber เป็นเวลา 10 
ชัว่โมง น าผลมะม่วงมาผา่นกรรมวธีิในการควบคุมโรค 6 วธีิ และบ่มท่ีอุณหภูมิห้องเป็นเวลา5 วนั พบวา่การ
แช่ผลมะม่วงในน ้าร้อน 52oซ นาน 10 นาทีมีประสิทธิภาพในการควบคุมโรคไดแ้ตกต่างอยา่งมีนยัส าคญัทาง
สถิติเม่ือเปรียบเทียบกบัชุดควบคุม ส่วนการแช่น ้าร้อนร่วมกบัการใชส้ารเจือปนอาหารท่ีความเขม้ขน้ 3% 
พบวา่สามารถควบคุมขนาดของแผลไดดี้กวา่(แผลมีขนาดเล็กกวา่)การใชส้ารเจือปนอาหารเพียงอยา่งเดียว 
โดยกรรมวธีิแช่น ้าร้อนร่วมกบัสารละลายโซเดียมเบนโซเอต (SBZ) 3% ท  าใหเ้กิดแผลท่ีมีเส้นผา่ศูนยก์ลาง 
1.96 เซนติเมตร ในขณะท่ีการแช่น ้าร้อนและสารละลายโซเดียมไบคาร์บอเนต )CBS(  3% และการแช่น ้าร้อน
ร่วมกบัการแช่สารละลายโซเดียมคาร์บอเนต )CS(  3% ท  าใหเ้กิดแผลท่ีมีเส้นผา่ศูนยก์ลาง 2.28 และ 2.59 
เซนติเมตรตามล าดบั (LSD = 0.977 %) และไม่พบความผดิปกติท่ีเปลือกของผลมะม่วงแต่อยา่งใด ดงันั้นการ
แช่น ้าร้อนร่วมกบัการใชส้ารเจือปนอาหาร SBZ  SBC และ SC สามารถน าไปใชเ้ป็นแนวทางการจดัการโรค
แอนแทรคโนสหลงัการเก็บเก่ียวซ่ึงเป็นปัญหาท่ีรุนแรงในเกษตรอินทรีย ์ 
 


