
ช่ือเร่ือง การเปล่ียนแปลงทางกายภาพและเคมีของผลมะม่วงพนัธ์ุน ้ าดอกไมสี้ทองและเขียวมรกต
ระหวา่งการเก็บรักษา 

ผู้แต่ง วรรณวรางค ์พฒันะโพธ์ิเจนธิรา ไทยกรณ์  และ อุษาวดี ชนสุต 
ทีม่า  วารสารวทิยาศาสตร์เกษตร 43 (3พิเศษ):485-489. 2555. 
ค าส าคัญ สีเปลือก สมบติัทางกายภาพและเคมีการเก็บรักษา 
 

บทคัดย่อ 
เม่ือน ามะม่วงพนัธ์ุน ้าดอกไมสี้ทองท่ีเก็บเก่ียวเม่ืออาย ุ 100 – 111วนัหลงัดอกบาน จากสวนเกษตร

กรอ.พร้าว จ.เชียงใหมแ่ละพนัธ์ุเขียวมรกตท่ีเก็บเก่ียวอายุ 110 – 120 วนัหลงัดอกบาน  จากสวนเกษตรกร อ.
บา้นโฮ่ง จ.ล าพนู มาเก็บรักษาไวท่ี้อุณหภูมิหอ้ง(25±2 องศาเซลเซียส  ความช้ืนสัมพทัธ์) 95±3% เป็นเวลา 10 
วนั พบวา่ ผลมะม่วงทั้ง 2 พนัธ์ุสูญเสียน ้าหนกัอยา่งรวดเร็วในช่วง 4 วนัแรกของการเก็บรักษา และใน
ระหวา่งการเก็บรักษา สีเปลือกของผลมะม่วงทั้งสองพนัธ์ุมีค่า L* เพิ่มข้ึน ค่า Ho ลดลง และค่า C* เพิ่มข้ึน 
ตรงขา้มกบัสีของเน้ือมะม่วงท่ีมีค่า L* และค่า Hoลดลง แต่ค่า C* เพิ่มข้ึนความแน่นเน้ือและปริมาณกรด
ทั้งหมดท่ีไทเทรตไดล้ดลง ส่วนของแขง็ท่ีละลายน ้าไดเ้พิ่มข้ึน 
 
 


