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บทคดัย่อ 
การศึกษาผลของการใหค้วามร้อนและแคลเซียมต่อการเปล่ียนแปลงคุณภาพของผลเมลอนพนัธ์ุ

ซนัสวีทระหวา่งการเกบ็รักษา โดยนาํผลเมลอนไปแช่ในสารละลายแคลเซียม 2 ชนิด ไดแ้ก่ แคลเซียมคลอ
ไรดแ์ละแคลเซียมแลก็เทตท่ีมีความเขม้ขน้ 2 ระดบั ไดแ้ก่ 0.5 และ 1% (w/v) ท่ีอุณหภูมิ 60ºซ. เป็นเวลา 45 
นาที เปรียบเทียบกบัชุดควบคุม นาํไปเกบ็รักษาท่ีอุณหภูมิ 5±2ºซ. ความช้ืนสมัพทัธ์ 84±2% สุ่มวิเคราะห์ผล
เมลอนทุกๆ 3 วนั เป็นเวลา 15 วนั โดยวิเคราะห์ทางกายภาพ-เคมีและอตัราการหายใจ พบวา่การใหค้วามร้อน
ท่ีอุณหภูมิ 60ºซ. ร่วมกบัแคลเซียมคลอไรดค์วามเขม้ขน้ 1% เหมาะสมท่ีสุดในการรักษาคุณภาพของผลเม
ลอน โดยผลมีค่าความแน่นเน้ือเพิ่มข้ึน มีการสูญเสียนํ้าหนกัและเปอร์เซ็นตก์ารร่ัวไหลของสารอิเลก็โทร
ไลตน์อ้ยกวา่ชุดควบคุม และมีคุณภาพในการบริโภคอยูใ่นเกณฑดี์ท่ีสุด ทั้งการยอมรับโดยรวมและเน้ือ
สมัผสัของเน้ือผล ทั้งน้ีไม่ส่งผลกระทบต่ออตัราการหายใจ ปริมาณของแขง็ทั้งหมดท่ีละลายนํ้าไดแ้ละ
ปริมาณกรดท่ีไทเทรตได ้ 
 


