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บทคัดย่อ 

งานวิจัยน้ีเป็นการศึกษาเพ่ือพัฒนาเครื่องอบแห้งลําไยเน้ือที่สามารถทํางานได้อย่างต่อเน่ือง และรองรับการศึกษา
เทคโนโลยีการอบแห้งแบบมีการเปลี่ยนใช้อุณหภูมิในการอบแห้ง 2 ช่วง คือ อุณหภูมิสูงในช่วงแรกและลดอุณหภูมิ
ลงในช่วงที่สองตามความช้ืนของเนื้อลําไยที่ลดลง เครื่องต้นแบบประกอบด้วยห้องอบแห้ง 2 ชุด คือ ชุดห้อง
อบแห้งอุณหภูมิสูงมีขนาดกว้าง 1.2 เมตร ยาว 2.9 เมตร สูง 1.2 เมตร และชุดห้องอบแห้งอุณหภูมิตํ่ามีขนาด
กว้าง 1.2 เมตร ยาว 7.5 เมตร สูง 1.2 เมตร มีพ้ืนที่การอบแห้งทั้งหมด 30 ตารางเมตร มีความสามารถในการอบ
เน้ือลําไย 1,300 กิโลกรัมต่อวัน ชุดพัดลมเป็นชนิดไหลตัดแกนขับเคลื่อนด้วยมอเตอร์ไฟฟ้า ชุดให้ความร้อนเป็น
ชนิดหัวพ่นแก๊ส ใช้แก๊สหุงต้มเป็นเช้ือเพลิง สามารถควบคุมอุณหภูมิภายในห้องอบแห้งให้คงที่ได้ด้วยระบบควบคุม
การตัดต่อแก๊สด้วยอุปกรณ์โซลินอยด์วาล์วผ่านอุปกรณ์ปรับต้ังอุณหภูมิและหัววัดอุณหภูมิ พบว่า สภาวะที่
เหมาะสมสําหรับการอบแห้งเน้ือลําไย คือ การอบแห้งที่อุณหภูมิ 80 องศาเซลเซียส ระยะเวลา 1.5 ช่ัวโมง และ
อบต่อเน่ืองที่อุณหภูมิ 70 องศาเซลเซียส ระยะเวลา 6 ช่ัวโมง รวมใช้เวลาในการอบแห้ง 7.5 ช่ัวโมง น้อยกว่าการ
อบแห้งแบบใช้อุณหภูมิ 70 องศาเซลเซียสคงที่ ซึ่งใช้เวลาการอบแห้ง 12 ช่ัวโมง ผลการวิเคราะห์ทาง
เศรษฐศาสตร์ของเคร่ืองอบแห้งลําไยเน้ือแบบต่อเน่ือง พบว่า มีจุดคุ้มทุนเมื่อทําการผลิตลําไยอบแห้ง 7,046 
กิโลกรัม/ปี ให้อัตราผลตอบแทนเงินลงทุน 62.82 เปอร์เซ็นต์ต่อปีและระยะเวลาคืนทุน 2 ปี เมื่อทําการผลิตเน้ือ
ลําไยอบแห้ง 60 วัน/ปี 


